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1. Innan du Borjar...

Svenska

Om den spis installeras och anvands pa ratt satt
kommer den att ge dig manga ars problemfri
anvandning. Det ar darfor viktigt att du laser
detta avsnitt innan du borjar anvanda spisen.

Personlig Sakerhet

Den har apparaten ar endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvandas i andra
syften, t.ex. rumsuppvarmning. Om du
anvander den har apparaten for ndgot annat
syfte kan det ogiltigforklara garantin. Férutom
att det paverkar garantiansprak ar det aven
sloseri med bransle och kan 6verhetta vreden.

Denna spis maste installeras i enlighet med
anvisningarna i denna handbok, i enlighet med
tillampliga nationella och lokala foreskrifter
och i enlighet med krav fran lokala gas- och
elleverantorer.

. Den har apparaten kan anvandas av barn
fran atta ars dlder och uppat, samt av
personer med rorelsehinder eller annan
nedsatt fysisk eller psykisk formaga, eller
bristande erfarenheter/kunskaper, forutsatt
att personerna ifraga har fatt handledning
eller anvisningar om saker anvandning
av enheten, och forutsatt att personerna
forstdr alla risker med anvandningen

- VARNING: Barn under atta ars alder
maste hallas pa behorigt avstand eller
hallas under oavbruten uppsikt. Barn far
inte leka med apparaten. Rengoring och
underhall far inte utforas av barn utan
uppsikt — en vuxen maste alltid finnas med.

. Spisen far inte placeras pa en sockel.

. Denna produkt ar endast avsedd for
matlagning i hushall. Annan anvandning
kan upphava garantier eller ansvar.

. Innan du anvander ugnen / ugnen,
se ugnshyllainstallationen, i avsnittet

Tillbehor.

- VARNING: Apparaten och dess
atkomliga delar blir heta under
anvandning. Undvik att vidrora
varmeelementen. Barn under atta ars alder
maste hallas pa behdrigt avstand eller
hallas under oavbruten uppsikt.

. VARNING: En ldangkokning maste passas
da och da. En snabbare kokning maste
passas hela tiden.

. VARNING: BRANDFARA: Férvara EJ
foremal pa spisplattorna.

. For att undvika 6verhettning, installera ej
spisen bakom en dekorationsdorr.

. VARNING: Atkomliga delar blir varma
vid anvandning och forblir varma en
stund efter anvandning. Hall barn borta
fran spisen och bar inte 16st sittande eller
hangande klader nar du anvander enheten.

. ANVAND INTE &nga nar enheten rengors.

. Hall brannbart material (t.ex. gardiner) och
brannbara vatskor pa sakert avstand fran
spisen.

. ANVAND INTE sprayflaskor i narheten av
spisen ndr den ar pa.

Elektrisk Koppling

Denna spis maste installeras i enlighet med
anvisningarna i denna handbok, i enlighet med
tillampliga nationella och lokala foreskrifter och
i enlighet med krav fran lokala elleverantorer.

A WARNING: APPARATEN MASTE
JORDAS

OBS: Ugnen maste vara ansluten till korrekt
eltillférsel enligt anvisningarna pa ugnens
spanningsetikett, genom en lamplig
ungskontrollsenhet med en tvapolig
stromstallare och en kontaktseparation pa
minst 3 mm pa alla poler.
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Spisen far inte anslutas till ett vanligt
eluttag.

Du kan komma at huvuduttaget genom att ta
bort terminalskyddet pa bakpanelen. Anslut
natkabeln till ratt anslutningar for din typ av
eltillférsel sa som anges ovan (Fig. 1.1 och
Fig. 1.2). Kontrollera att lankarna ar korrekt
monterade och att anslutningarnas skruvar ar
ordentligt atdragna. Satt fast natkabeln med
hjalp av kabelklammern.

Minsta temperaturvardering T105

Las instruktionerna innan du installerar eller
anvander denna apparat.

Gasanslutning Sakerhet

. Denna spis ar en apparat i klass 2
underklass 1.

. Denna apparat kan konverteras till
anvandning med andra gaser.

. Fore installation bor du se till att
spisen ar anpassad till din gastyp och
forbrukningsspanning. Se apparatens
dataskylt.

- Anvand inte atervunna eller icke-godkanda
gasreglage.

. Bei Reparatur oder Austausch
gasfuhrender Bauteile den Herd vor Beginn
der Arbeiten vom Gas trennen und nach
Abschluss priifen, ob das Gerat gasdicht ist.

. Seftill att gasen ar pa och att spisen ar
inkopplad och paslagen (spisen behover
strom).

. | ditt eget intresse och av sakerhetsskal ar
det lag att alla gasapparater ska installeras
av sakkunnig personal. Om apparaten
installeras felaktigt kan garantier och
ansvar upphavas och det kan aven leda till
atal.

. Spisar avsedda for anvandning med
LP-gas far INTE installeras i ett rum
ellerinomhusomrade under markniva,
exempelvis i en kallare.




Om det Luktar Gas

. Stanginte av eller sla pa strombrytare.

. Rokinte

. Tand inte 6ppna lagor

. Stang av gasen pa mataren eller flaskan

. Oppna dérrar och fénster for att slappa ut
gasen

. Setill attingen befinner sig i det berdrda
omradet.

- Ring gasleverantoren.

Konstiga Lukter

Det ar mojligt att din spis kommer att ge ifran
sig en viss lukt nar du forst anvander den. Detta
kommer att avta under vidare anvandning.

Innan du anvander spisen for forsta gangen, se
till att allt emballage har tagits bort och sedan,
for att ta bort odorer fran tillverkningen, satt
ugnen pa 200°C och ha den pa denna varme i
minst en timme.

Innan du anvander grillen for forsta gangen
bor du ocksa ha grillen pa i 30 minuter. Skjut
in grillpannan sa langt det gar in i grillen och
lamna grilldorren 6ppen.

Se till att rummet ar val ventilerat (se

avsnittet “Ventilation” nedan). Personer med
andningsproblem eller allergi bor inte befinna
sig i rummet under denna korta period.

Kylflakt

Observera att denna apparat har en kylflakt.
Nar en ugn eller grillen ar i drift kors flakten for
att kyla takfoten och kontrollrattarna.

Ventilation

Anvandning av gasdrivna matlagningsapparater
ger upphov till varme och fuktighet i det

rum dar de ar placerade. Se darfor till att

koket har god ventilation. Se till att naturliga
ventilationsoppningar inte ar blockerade eller
installera en spishuv med flakt pa utsidan.

Svenska

Underhall

. Den har utrustningen bor genomga service
en gang om aret.

. Innan du avlagsnar den befintliga lampan
ska du bryta strommen och kontrollera att
ugnen och lampan har svalnat.

. ANVAND INTE kokkérl pa kokplattan som
overlappar kanterna.

. Lat alltid spisen svalna och stang av
huvudstrombrytaren fore rengoring eller
underhall, sdvida inte annat anges i denna
bruksanvisning.

. Tainte isar eller rengor runt en brannare
om en annan brannare ar tand. Det kan
leda till elektriska stotar.

. Ror aldrig spisen om du har vata hander.

. ANVAND INTE en handduk eller stor trasa i
stallet for en ugnsvante — den kan fatta eld
om den vidror en het yta.

. ANVAND INTE spisplatteskydd, folie och
tack inte 6ver spisplattorna med nagot
alls. Det kan gora anvandningen av
spisplattorna osaker och eventuellt vara
halsofarligt.

. Varm inte upp mati ooppnade
forpackningar. Tryck kan byggas upp som
kan gora att forpackningen gar sénder och
orsakar skada.

- Anvand inte ostadiga kastruller. Placera
alltid handtagen bortvanda fran
hallkanten.

. Hall alltid hallen under uppsikt vid hogre
temperaturer. Om kastruller kokar 6ver kan
det orsaka rok och fettspill som kan fatta
eld. Anvand om majligt en termometer for
olja for att undvika 6verhettning.

VARNING: Om tillagningen lamnas
pa hallen utan oversikt kan fettet eller
oljan utgora en brandfara.
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. Hall alltid fritéser under tillsyn. Varm alltid
upp olja langsamt och hall pannan under
uppsikt under uppvarmning. Fritdser bor
endast fyllas till en tredjedel med olja.

. VARNING: Brandfara: Forvara EJ
foremal pa spisplattorna.

. Flytta aldrig en panna med varmt matfett,
speciellt inte en fritds. Vanta tills fettet
har svalnat. Om du haller i for mycket
olja kan den spilla 6ver nar du lagger i
maten. Om du anvander olika typer av
olja eller matfett bor du blanda ihop dem
fore uppvarmning eller under tiden fettet
smalter.

« Matvaror som ska stekas bor vara sa torra
som majligt. Frost pa frusen mat eller
fuktighet pa farsk mat kan leda till att
hett matfett bubblar upp over sidorna pa
pannan. Hall noga uppsikt efter spill eller
Overhettning av mat ndr du steker mat pa
hog eller medelhdg temperatur.

. ANVAND INTE 6versidan av ventilgallret
(springan langs spisens baksida) for att
varma upp tallrikar eller formar, torka
kokshanddukar eller mjuka upp smor.

. ANVAND INTE vatten for att slécka
fettbrander och plocka aldrig upp en
stekpanna som har fattat eld. Stang av
knapparna och kvav sedan elden i en
stekpanna genom att tacka pannan helt
med ett tattslutande lock eller en bakplat.
Anvand en kemisk torr- eller skumslackare
om sadan finns tillganglig.

- MODIFIERA INTE utrustningen. Apparaten
ar inte avsedd att anvandas med hjalp
av en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollsystem.

- Antandbara material kan explodera vilket
kan leda till brand eller egendomsskador.




Ugnen Skotsel

. Kontrollera alltid att knapparna ar
avstangda nar ugnen inte anvands och
innan du rengor spisen.

. Anvand en ugnsvante sd att du inte
branner dig.

. Vid tillagning av mat som innehaller
mycket vatten kan anga stromma ut nar
ugnsluckan 6ppnas. Se till att du inte star
for nara nar du 6ppnar ugnen och vanta
tills eventuell danga har strommat ut
(Fig. 1.3).

. Luckans insida ar gjord av hardat
sakerhetsglas. Akta sa att du INTE repar du
pa glasskivan.

. Oauvsiktliga skador kan gora att glasskivan
gar sonder.

. Hall ugnens ventilationsgangar fria.

. ANVAND INTE starka, slipande
rengoringsmedel eller vassa metallskrapor
for att gora ren ugnsluckans glas, eftersom
de kan repa ytan, vilket kan leda till att
glaset gar sonder.

. Ugnsgallren ska alltid skjutas in i
ugnen helt. STANG INTE luckan mot
ugnshyllorna.

. Anvand inte aluminiumfolie for att tacka
over galler, paneler eller ugnstak.

« Nar ugnen ar pa bor du INTE ha
ugnsluckan 6ppen langre an nédvandigt,
det kan gora att knapparna blir mycket
varma.

. Anvand inte timerfunktionen om den
andra ugnen redan ar varm.

. Anvand inte timerfunktionen for mat som
redan ar varm.

. Anvand inte timerfunktionen om ugnen
redan ar varm.

Svenska

. Anvand torra ugnsvantar - anvandning
av fuktiga ugnsvantar pa varma ytor kan
ge brannskador av anga. Anvand inte en
handduk eller stor trasa i stallet for en
ugnsvante - den kan fatta eld om den
vidror en het yta.

Ugnsgaller (beroende pa modell)

For att fora in det utdragbara gallret, haka

fast gallrets framkant pa skenorna (Fig. 1.4).
Gallrets bakre del ska vila pa skenorna, framfor
stoppen baktill (Fig. 1.4).

Nar du satter tillbaka gallret placerar du

det jams med ett spar i ugnssidan och
skjuter sedan in det tills bakdanden nar
upphojningarna. Lyft upp framanden sa att
platen kan skjutas in under upphdjningarna.
Sank sedan ner framanden sa att platen ar
jamn och skjut in den sa langt det gar.

Varmhallningszonens Skotsel

. Forsok ALDRIG att laga mat pa
varmhallningszonen.

 Anvand inte ytan som skarbrada.

- Ha INTE varmhallningszonen paslagen om
den inte anvands for varmhallning.

. Lamna inte kdksredskap, matvaror
eller lattantandliga foremal pa
varmhallningszonen nar den inte
anvands (exempelvis kokshanddukar eller
stekpannor med olja).

. Placera inte plast- eller aluminiumfolie,
eller plastbehallare pa hallen.

. Ha INTE varmhallningszonen paslagen om
den inte anvands for varmhallning.

. Placera inte tunga féremal pa
varmhallningszonen.

Placera inte tunga foremal pa
varmhallningszonen. Aven om den keramiska
ytan ar mycket hdllbar kan ett hart slag eller ett
hart fallande foremal (exempelvis ett saltkar)
sla hal pa ytan eller fa den att spricka (Fig. 1.5)




Svenska

A VARNING: Om en spricka uppkommer

ska du omedelbart koppla fran spisen
och se till att den blir reparerad.

« LYFT alltid bort kokkarlen fran

varmhallningszonen. Kokkarl som dras
over ytan kan orsaka marken och repor
(Fig. 1.6). Stall alltid vredet pa lage “AV”
innan ett kokkarl avlagsnas.

Placera inte ndagot mellan kastrullens
botten och hallytan (t.ex. grytunderlagg,
aluminiumfolie, wokstativ).

Var forsiktig och placera INTE
metallforemal som t.ex. knivar, gafflar,
skedar och lock pa spishallen eftersom de
kan hettas upp.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas
med hjalp av en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

Undvik att varmhalla ett tomt kokkarl. Det

kan skada bade varmhallningszonen och
kokkarlet.

Bara vissa sorters glas, glaskeramik, lergods
eller andra glaserade karl ar lampliga

att anvandas pa uppvarmningszonen.
Andra karl kan ga sonder pa grund av den
plotsliga temperaturférandringen.

Grill/Utdragbar Grill™ Skotsel

. Var noga med att grillplaten ar pa plats,
och helt inskjuten, nar grillen anvands,
eftersom reglagen kan bli mycket varma.

LAMNA INTE grillen p& under mer &n
en kort stund utan grillplaten eftersom
rattarna annars blir mycket varma.

Stang inte grilluckan nar grillen ar pa.

Atkomliga delar kan bli varma nar ugnen
anvands. Hall barn borta fran spisen.

Spisens Skotsel

Eftersom anga kan kondensera och bilda
vattendroppar pa ugnens svala ytterlist, kanske
du ibland maste torka bort fukt med en mjuk
trasa ndr spisen anvands. Det undviker aven att
ugnens utsida smutsas ned och missfargas av
matlagningsangor.

Rengoring

. lIsolera stromkallan innan du pabdorjar
storre rengoringsarbeten. Lat sedan spisen
svalna.

. Av sakerhetsskal och hygieniska skal bor
spisen alltid hallas ren, eftersom ansamling
av fett och andra matrester kan leda till
eldsvada.

- Rengor endast de delar som listas i denna
bruksanvisning.

« Rengor spisen forsiktigt. Om du anvander
en fuktig tvattsvamp eller trasa for att
torka bort spill fran en varm yta boér du
vara forsiktig sa at du inte branner dig pa
anga. Vissa rengoringsmedel kan avge
halsofarliga angor om de anvands pa
varma ytor.

. Anvand aldrig I6sningsmedel, tvattsoda,
fratande rengoringsmedel, biologiska
tvattpulver, klorbaserade blekmedel, harda
slipmedel eller salt.

. Blanda inte olika typer av rengdringsmedel
— de kan reagera med varandra och orsaka
skada.

- Alla delar av spisen kan rengdras med
varmt sapvatten.

. Men se till att det inte lacker in vatten i
spisen.

. Setill att alla delar i grillen har svalnat eller
anvand ugnsvantar nar du tar bort och
rengor dem.

. Diska INTE sidoskenorna i en diskmaskin.




Diska INTE brannarhuvudena i diskmaskin

Anvand aldrig fratande eller slipande
rengdringsmedel eftersom dessa skadar
ytan.

Anvand inte stalull,
ugnsrengoringssvampar eller andra
material som kan repa ytan.

Forvara aldrig antandbara material i
ladan. Det inkluderar papper, plast och
tygforemal, exempelvis kokbdcker,
plastredskap och handdukar samt
antandbara vatskor. Forvara inte explosiva
foremal, exempelvis sprayflaskor, pa eller i
narheten av enheten.

Forvara inga foremal som kan explodera,
som exempelvis sprayburkar, pa eller nara
spisen.

Anvand inte stalull,
ugnsrengoringssvampar eller andra
material som kan repa ytan.

Ta inte isar eller rengor runt en brannare
om en annan brannare ar tand. Det kan
leda till elektriska stotar.

Svenska
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2. Oversikt spis
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" 110 dual fuel-spisen (Fig. 2.1) har féljande funktioner:
Fig.2.2 A. 4 brannare, en wokbrannare, och en keramisk
multizonshall

B. Kontrollpanel

C. Glide-out Grill™ med 4-lagesgaller

D. Multifunktionell ugn

E. Angugn

F.  Brodjasningslada/Forvaringslada
- Spisplattans brannare

Symbolen ovanfor vart och ett av de centrala vreden visar
vilken brannare som kontrolleras av vredet.

Alla brannare har en flamévervakningsenhet (FSD) som
stoppar gasflodet om flamman slocknar.

Nar ett reglagevred for en spisplatta trycks in, kommer
det gnistor ur alla brannare - detta dr normalt. Forsok inte
ta isdr eller rengora runt en brannare medan en annan
brannare dr igang, det kan resultera i en elektrisk stot.

For att tanda en brannare, tryck in och vrid ratt reglagevred
till hogsta lage vilket indikeras av den stora flamsymbolen
(®), (Fig. 2.2).

Tandaren bor gnistra och tanda gasen. Fortsatt halla in
vredet for att I3ta gasen floda genom brdnnaren i ungefar tio
sekunder.




Om och nédr du slapper taget om reglagevredet eller

om brannaren slocknar, da har inte FSD kringgatts. Vrid
reglagevredet till AV-laget och védnta i en minutinnan du
forsoker igen, se till att du denna gang haller in reglagevredet
lite langre.

Justera flamhgjden till 6nskad hojd genom att vrida vredet
motsols (Fig. 2.3). P4 denna spis ar lagt lage bortom hogt,
INTE mellan hogt och av.

Om en brannarflamma slocknar, stang av reglagevredet och
lat det vara i en minut innan du tander igen.

Se till att flammorna ar under kastrullerna. Genom att
anvanda ett lock kokar innehallet fortare. (Fig. 2.4).

Stora kastruller ska placeras med gott om utrymme emellan.

Grytor och kastruller med konkav botten eller nedatvanda
baskanter far inte anvandas (Fig. 2.5).

Sjudningshjdlpmedel som asbest- eller gallermattor
rekommenderas INTE. (Fig. 2.6). Dessa kommer att minska
brannarens effekt och kan skada kastrullstoden.

Du ska ocksa undvika att anvdnda instabila och deformerade
kastruller som tippar latt, och kastruller med liten
basdiameter, t.ex. Mjolkkastruller, aggpocherare for ett dgg
(Fig. 2.7).

Rekommenderat minimimatt for kastruller ar 120 mm. Det
maximala tillatna mattet for kastrullbas ar 260 mm.

ANVAND INTE kokkérl som ligger utanfér kanterna pé
brannaren.

Wokbrannare

Wokbrannaren ar utformad for att ge jamn varme 6ver ett
stort omrade. Den &r idealisk for stora kastruller och wokning.
(Fig. 2.8).

For uppvarmning av mindre kastruller, kan de tidigare
namnda brannarna vara effektivare.

Du bor torka spisens emaljyta runt spisplattans brannare sa
fort som mojligt efter att du spillt nagot. Forsok att torka av
dem medan emaljen fortfarande ar varm.

OBS: Aluminiumgrytor kan ge metallmarken pa grytstéden.
Detta paverkar inte emaljens hallbarhet och kan torkas bort
med en [dmplig metallrengdringsprodukt.

Wokhallaren

Wokhallaren ar utformad for att passa en 35 cm wok. Om
du anvdnder en annan typ av wok, se till att den passar pa
hallaren. Storlek och form skiljer sig mycket for wokar. Det
at viktigt att woken sitter ordentligt pa kastrullhallaren - om
woken ar for liten dock, kommer hallaren inte att ge den
ordentligt stod. (Fig. 2.8).

Hallaren ska endast anvdandas pa wokbrannaren. Nar du satter
wokhallaren pa plats, se till att den stods ordentligt av ett
kastrullstod och att woken vilar plant i hallaren (Fig. 2.10).

Hallaren blir védldigt varm under anvéndning - 13t den svalna
lange innan du tar i den.

Svenska
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Keramisk hall

Haller till vanster har ett dubbelt syfte. Det kan antingen
anvandas som en keramisk hall for att varma en kastrull pa
det vanliga sattet (Fig. 2.11) eller sa kan det anvandas for att
varma upp det medfdljande stekbordet.

Det bakre omradet, markerat med en ring, ar till for tillagning
med en kastrull.

Det finns tva element som gor det mgjligt att varma upp hela
ytan eller bara den bakre delen.

For att varma upp hela ytan, vrid reglagevredet for haller
medsols (Fig. 2.12).

For att bara anvanda den bakre delen, vrid reglagevredet
motsols(Fig. 2.13).

Neonljusindikatorn ovanfor reglagevredet kommer att lysa
nar hallvredet satts pa och kommer att fortsatta lysa tills ytan
svalnat.

Du kan aven placera en stor fiskgryta 6ver bada
varmezonerna.

Var alltid forsiktig innan du vidror ytan dven nar den ar
avstangd - den kan vara varmare an du tror.

Anvand endast kastruller som ar [ampliga for keramiska hallar.

Vi rekommenderar rostfritt stal och emaljerade stalkastruller
eftersom kastruller och grytor av koppar och aluminium kan
[amna marken som ar svara att fa bort pa hallen.

Kastruller och grytor ska ha en tjocka, sldta och plana bottnar
(Fig. 2.14). Detta sdkerstaller en maximal varmed&verféring
fran hallen till kastrullen, vilket gor tillagningen snabbare och
mer energieffektiv. Anvand aldrig en rundbottnad wok, inte
ens med hallare.

De allra basta kastrullerna har baser som ar latt krokta uppat
ndr de ar svala. Om du héller en linjal tvars 6ver bottnen ser
du ett litet mellanrum i mitten (Fig. 2.15). Nar de varms upp
expanderar metallen och ligger plant mot tillagningsytan.

Se till att kastrullens bas ar ren och torr for att undvika att
eventuella rester branns fast pa hallens panel. Detta hjalper
ocksa till med att férebygga repor och uppbyggnad av rester.

Anvand alltid kastruller som har samma storlek som (eller
nagot storre dn) ytorna som ar markerade pa héllen (Fig.
2.16). Om du anvander mindre kastruller sldsar du varme och
eventuellt spill branns fast. Genom att anvanda ett lock kokar
innehallet fortare.

Lyft alltid bort kastrullen fran hallen. Kokkarl som dras éver
ytan kan orsaka marken och repor. Stéll alltid vredet pa lage
"AV" innan ett kokkarl avlagsnas.

Nar du lagar mat pa héllen kan du se att hallytan du
anvander satts pa och stdngs av. Detta orsakas av en
sakerhetsanordning som begransar hallens temperatur.

Det ar normal speciellt om du tillagar nagot vid hoga
temperaturer. Om det hander ofta med en speciell kastrull
kan det dock innebara att kastrullen inte ar lamplig — den kan
vara for liten eller ojamn - for en keramisk hall.

For basta resultat, forvarm ett tackt serveringsfati 10 minuter
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innan du lagger mat pa det.

Anvand endast varmetaliga fat.

Stekbordet

Stekbordet (Fig. 2.17) ar utformat att sitta sakert pa
placeringsstiften 6ver den keramiska hallen.Fig. 2.18).
ANVAND den inte &ver gasbrannarna. Det kommer inte att
sitta sakert och du kan skada non-stick-ytan

For att varma upp hela ytan, vrid reglagevredet for héllen
medsols (Fig. 2.19).

Neonljusindikatorn ovanfor reglagevredet kommer att lysa
nar hallvredet satts pa och kommer att fortsatta lysa tills ytan
svalnat.

Den &r utformad for att man ska tillaga mat pa den direkt.
ANVAND INTE ndgra kastruller eller grytor pé den.
Stekbordsytan dr non-stick och koksredskap av metall (t.ex.
stekspade) skadar ytan. Anvand varmetdliga redskap av plast
eller tra.

Man kan pensla stekbordet med lite olja innan anvandning.

Forvarm stekbordet i max 5 minuter innan du tillsatter mat.
Att varma langre kan orsaka skada.

Det finns ett hal i det bakre hogra hornet pa stekbordet
(Fig. 2.20) sa att du kan halla bort 6verflodigt fett efter
tillagning.

A Var forsiktig - det kan vara mycket varmt.

Efter anvéndning, |3t stekbordet svalna innan rengéring.

Svenska
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Glide-out Grillen™

Oppna luckan och dra grillpannsladen framat med
handtaget. (Fig. 2.21).

Grillen har tva element som gor det majligt att varma upp
hela ytan pa pannan eller bara den hogre delen.

Justera till ldmplig temperatur genom att vrida reglagevredet.
For att vdrma upp hela grillen, vrid reglagevredet medsols
(Fig. 2.22).

For att varma upp den hégre halvan vrid reglagevredet
motsols. Neonljusindikatorn vid grillen kommer att lysa.

For basta resultat skjut tillbaka sladen in i grillfacket och
forvarm lampliga delar i grillen i tva minuter. Grillgallret kan
avlagsnas och du kan lagga pa maten medan du véntar pa att
grillen forvarms.

Lamna INTE grillen i mer an ett par minuter utan
grillpannan under den, annars kan vreden bli varma.

Nar grillen val har varmts upp, skjut in sladen igen. Nar gallret
med mat val ar pa plats, skjut tillbaka sladen in i grillfacket. Se
till att den har tryckt in ordentligt.

VARNING: De atkomliga delarna kan bli heta nar
grillen anvéands. Lat inga sma barn komma néra
apparaten.

Grillpannegallret kan stéllas in pa fyra olika grillhdjder genom
en kombination av att man vander den bak och fram och upp
och ner (Fig. 2.23).

LAMNA INTE grillen i mer &n ett par minuter utan grillpannan
under den,

A Stédng aldrig grilluckan medan grillen

A VARNING: Den har apparaten d@r endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvdndas i andra syften
t.ex. rumsuppvarmning.

12



Brodjasningslada

Brodjasningsladan finns nertill till hdger pa spisen (Fig. 2.24).
Inne i forvaringslddan finns det skaror i botten for att lata
uppvarmd luft floda igenom lddan fran elementen under.

Temperaturen i brédjasningsladan ar idealisk for jasning alla
sorters jastdegar, allt fran s6ta, matiga, glutenfria, surdeg,
deg med farsk jast och torkad jast, brédmixar till recept fran
Rangemaster Good Houssekeeping Cookery Book.

Forvarm ladan sa att den ar varm och redo for din deg.

Svenska

Fig. 2.24

Vrid vredet medsols (Fig. 2.25). Du behover inte stélla in

ndgon temperatur, det dr redan gjort.
Brodjasningsladan har plats for:

« Bakplatar, inte storre &n 340 mm x 340 mm, for jdsning
av frallor eller bullar. Dessa kan sedan sattas in direkt i
ugnen efter jasning.

« FOr att jasa tva bakplatar samtidigt i ladan anvand ett
bakgaller eller bakstallning 6ver den ena bakplaten med
den andra 6verst. Kom ihag att lamna tillrackligt med
utrymme for degen att svélla under jasningen.

Fig. 2.25

 3liters skal fylld med deg
o 3x1kg brodformar
e 4x0,5kg brodformar

Tiden som krdvs for jasning beror pa degtyp och mangd. Kolla
receptet for rdd och kontrollera degen under jasningen.

Om du anvander en stor bakplat, stall ett bakgaller i
ladbotten och stall platen dverst. Detta later den varmda
luften na degen.

Nar du forbereder storre mangd jastdeg, som innehaller 500
g eller mer mjol, dela degen i 2 skalar eller behallare, vilket
underlattar jasning i ladan.

Hall ett 6ga pa degen medan den jaser. Farsk jast kan ibland
fungera valdigt snabbt, sarskilt om den har haft sin forsta
jasningsfas . Den forsta jasningsfasen kan hjalpa till med att
baka ett nagot lattare brod.

BASTA TIPSEN
Inte saker pa formarnas storlek?
e len 1kg:s form far det plats 800 ml vatten
o len 2kg:s form far det plats 1,5 | vatten.

» Tack degen med oljad plastfolie medan den jaser.
Se till att inte fasta plastfolien for tatt sa att degen
forhindras fran att resa sig .

Brodjasningsladan kan anvandas for férvaring. Om du har
anvant brédjasningsladan, ska den stéangas av och svalna
innan du férvarar nagot dari.

OBS: Brodjasningsladan kan inte varma upp tallrikar.
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Svenska

Rengoring

Rengdr ladans insida med varmt sdpvatten och en mjuk trasa,
skolj av och It torka.

Brodjasningsladan ar idealisk for forvaring av bakplatar och
andra koksredskap.

Den kan bli varm sa forvara inget som kan smalta eller fatta
eld dari.

Forvara aldrig lattantandligt material i ladan.
Detta inkluderar papper, plast och klader, som
kokbocker, plastredskap och handdukar, saval som
lattantandliga vatskor.

Forvara inte explosiva saker, som aerosolburkar, i
eller i ndrheten av apparaten.

Lattantandliga material kan explodera och resultera
i brand eller skada pa egendomen.

14



3. Multifunktionsugnen

Svenska

Klockan maste stallas in och visa rétt tid innan ugnen kan
fungera. Se avsnittet om "Klocka’ for instruktion om hur man
staller in tiden.

Hanvisningar for ugnarna till ‘vinster’ och ‘héger’ géller
sett fran koksutrustningens framsida.

Ugnen till vdnster ar en multifunktionsugn och den till h6ger
ar en dngugn.

Multifunktionsugnen (vénster sida)

Forutom ugnsflakten och flaktelement har
multifunktionsugnen utrustats med tva extra virmeelement,
en ar synlig pa ugnens ovansida och den andra under
ugnsbasen. Var forsiktig sa att du inte vidror det dver
elementet och elementdeflektorn nar du satter i eller tar ut
saker ur ugnen.

Tabell 3.1 ger en 6versikt 6ver multifunktionslagena.

Multifunktionsugnen har manga olika anvdandningar. Vi
foreslar att du har ett vaksamt 6ga pa din matlagning tills
du lart dig varje funktion. Kom ihag att alla funktioner inte
[ampar sig for all mat.

Anvanda multifunktionsugnen

Fig. 3.1 visar den touch-kansliga kontrollpanelen for
multifunktionsugnen.

For att valja en matlagningsfunktion

Tryck pa och hall ned standby-knappen (1). Displayen kommer
att visa flaktugnslaget och en temperaturinstalining pa 180°C.
Ugnen kommer att borja tillaga i detta lage efter 5 sekunder.

Ugnsbelysningen kommer att lysa i 2 minuter och sedan
slockna. Ugnsbelysningen kan ndr som helst stdngas av
genom att trycka pa knappen (4).

For att andra tillagningsfunktion tryck pa och hall ned
knappen ALage” (2) tills tillagningssymbolen borjar blinka.

Stall in timmarna genom att anvdanda knapparna [+] eller [-] (5
eller 6). Ugnen kommer att borja tillagningen efter 5 sekunder.

For att justera tillagningstemperatur

Tryck pa och hall ned knappen "Temperatur” (3) tills displayen
borjar blinka.

Stall in 6nskad temperatur genom att anvdanda knapparna [+]
eller [-] (5 eller 6). Ugnen kommer att borja tillaga i den nya
temperaturen efter 5 sekunder.

Obs: Om en lagre temperatur valts kommer det kravas lite tid
for att ugnsutrymmet ska svalna till den lagre temperaturen.

Obs: Tryck pa knappen “Temperatur” under tillagningen for
att visa nuvarande temperatur i ugnsnutrymmet.

Stidnga av multifunktionsugnen

Man stanger av multifunktionsugnen genom att trycka pa
knappen "Standby/On". (1).

Symbol Funktion Anvandning
[~] « Fullstandig tillagningsfunktion, jamn
@ Flakt varme hela vdgen, bra for bakning
Mild form av véarmning genom
=l anvéndning av bottenvarme och
|@| Duo flakt. Lampligt for smordeg, kakor och
Oppna pajer, till exempel quiche
En fullstandig tillagningsfunktion for
1
e Konventionell stekning och bakning i den ldgre delen
= av ugnen
1 Bottenvarme For att fa frasig botten pa quiche, pizza
= eller smordeg
1 Grill Denna funktion utstrélar varme fran
L grillelementet
71 ) . Grillning av kott och fisk med
&
L= Grill med flake ugnsluckan stangd
1 N . En fullstandig tillagningsfunktion som
@ Flaktassisterad ar bra for stekning och bakning
[ I For tillagning av kansliga ratter, som
él Kanslig créme bralée, blindbakning, vattenbad
« Tidsinstalld tillagningsfunktion som
ECO ECO-lage anvander eftervarme.
1 - For upptining av mindre saker i ugnen
|i| Upptining utan varme
Tabell 3.1
f )
D § ™
P 3 4
FS
1 Standby/pé 5 Oka
2 Lage Minska
3 Temperatur 7 Timer/minutkontroll
Snabb varme, endast
4 Ugnsbelysning 8 anvéandbar med
flakttillagning
. )
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Svenska

Fig.3.2
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ECO-lage

ECO-laget ar en tidsbaserad tillagningsfunktion som anvander
ugnens eftervarme for att avsluta tillagningsprocessen. ECO-
laget har optimerats for tillagning pa tva hyllor utan att det
kravs forvarmning.

Foljande mat rekommenderas for ECO-laget:

« Fardigberedda maltider - maltiderna ska ha en maxlangd
pa 45 minuter fran kyld och far inte vara frusna.

 Frysta pommes frites, fiskpinnar, pizza eller annan
liknande mat.

» Kakor, brownies och liknande icke-jast mat.

Virekommenderar alltid att man kontrollerar att all mat &r
fullstandigt tillagad. Om du &r tveksam 13t det std inne under
langre tid.

Snabb varme

Instéllningen "Snabb varme” (8) later dig forvarma ugnen
snabbare dn normalt. Den anvéander flaktugnselementen med
extra varme fran ett av elementen i 6vre delen av ugnen.

Nar ugnsutrymmet har natt den instéllda temperaturen
kommer ett larm att [ata, snabbuppvarmningscykeln kommer
att avslutas och det valda tillagningslaget kommer att
aktiveras.

Laget Snabb varme kan endast aktiveras ndr man valt
Flaktfunktionen.

Ugnsbelysning
Tryck pa knappen for att tdnda ugnsbelysningen (Fig. 3.2).

Om ugnsbelysningen inte fungerar, stang av
stromforsorjningen innan du byter lampa. Se avsnittet
'Felsékning’ for detaljer om hur man byter lampa.

Displaylas &

For att 1asa displayen tryck pa och hall ned [+] och [-]
knapparna samtidigt. Detta kommer att férhindra att
knapparna anvinds. Lassymbolen [(T)] kommer att visas.

For att lasa upp displayen tryck pa och hall ned [+] och [-]
knapparna igen. Lassymbolen kommer att slockna.
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Tillbehor
Glidbara ugnshyllor

Ugnen pa vénster sida har forsetts med tva glidbara hyllor.

For att passa in hyllan, haka i framsidan pa hyllan i skenorna
som visas (Fig. 3.3). Den bakre delen av hyllan maste ligga pa
skenorna, framfor bakstoppet (Fig. 3.3).

Den glidbara hyllan och skenorna kan enkelt tas bort och
aterpositioneras.

For att avlagsna den glidbara hyllan

Lyft bakre delen av hyllan sa att den gar fri fran det bakre
stoppet. Haka sedan bort den fran de framre fastena.

For att avlagsna de glidbara skenorna

Vrid for att lossa skenornas bas fran hyllstdden. Haka sedan av
skenen fran den Ovre stegpinnen pa hyllstdder och avlagsna
(Fig. 3.4).

For att sétta tillbaka de glidbara skenorna

Haka pa den bakre delen pa skenan éver den 6versta
stegpinnen pa ett par hyllstod. Haka sedan fast framre delen
pa skenan pa samma stegpinne. Tryck for att fasta den under
den nedersta stegpinnen (Fig. 3.5).

Sakerstadll att hyllskenorna har satts i samma ldge pa vardera
sidan(Fig. 3.6).

Hyllskenornas framsida kan identifieras med hjalp av fliken
(Fig. 3.3).

A Stoppa INTE glidbara hyllskenorna i diskmaskin.

Angugnshyllor

Angugnshyllorna (Fig. 3.7) halls tillbaka nar de dras framat
men kan enkelt avlagsnas och aterstillas.

Dra hyllan framat tills bakre delen av hyllan stoppas av
hyllstoppen pa ugnssidorna(Fig. 3.8).

Lyft upp den framre delen av hyllan sa att hyllans bakre sida
kan passera under hyllstoppen och dra sedan hyllan framat
(Fig. 3.9).

For att satta tillbaka hyllan, passa in hyllan med ett spar

i ugnsstegen och tryck hyllan bakat tills anden slar i
hyllstoppet. Lyft upp den framre delen sa att hyllanden gar
fri fran hyllstoppen, och sénk sedan den framre delen sa att
hyllan ar plan och tryck in den helt (Fig. 3.10).

Svenska

Fig.3.3

Stopp baktill

J

Gallerskydd Fig.3.7

\ AN Y,

e N
Fig.3.10

\ Y,

17



Svenska

~
Fig.3.11
N
(Fig 3.12
(
N J
=Tals

j&p{uu
\ ®» O
(Fig.3.15 @
=
(Fig.3.16 @
L @

Handyrack (valfritt tillbehor)

Handyracken (Fig. 3.11) passar endast pa den vdnstra
ugnsluckan. Tillagning av mat ar enkelt att ombesérja
eftersom maten ar lattillganglig nar luckan ar 6ppen.

Den maximala vikten som Handyracken kan halla &r 5,5 kg
(12 Ib). Den ska endast anvandas med den medféljande
ugnspannan som ar utformad att passa pa Handyracken. Alla
andra karl kan vara ostabila.

Den kan monteras pa tva olika hojder. En av ugnshyllorna
maste avldgsnas och den andra monteras sa att det passar.

Nar Handyracken anvands i dess hdgsta lage kan man tillaga
andra ratter i bottenlaget eller pa ugnens botten.

Nar Handyracken anvdnds i dess lagsta lage kan man tillaga
andra ratter i det andra hylldget eller pa ugnens botten.

For att montera Handyracken, placera dess ena sida i
luckfastet(Fig. 3.12).

Fjadra sedan ut den andra sidan for att klamma fast det pa
det andra fastet.(Fig. 3.13).

Klocka/timer

Klockan maste stéllas in och visa ratt tid innan ugnarna
kan fungera.

Stalla in klockan

1. Nar spisen har kopplats in och startats borjar displayen
att blinka (Fig. 3.14).

2. Medan timmarna blinkar tryck pa knapparna [+] eller [-]
for att stalla in timmarna.

3.  Tryck pa knappen 'timer’och minuterna kommer att
blinka. Anvand knapparna [+] eller [-] for att stélla in
minuterna (Fig. 3.15).

For att stélla om tiden, tryck pa och hall ned knappen 'timer’
tills timmarna borjar blinka och upprepa déarefter proceduren
som beskrivits ovan genom att anvanda [+] eller [-].

Obs: Om ingen knapp trycks ned kommer den nuvarande
tiden att sparas efter 5 sekunder.

Stalla in minutkontrollen

Minutkontrollen kan stallas in som en paminnelse nar
huvudugnen &r pa eller av.

Minutkontrollen gor det méjligt att stélla in en nedrakning
fran 00:01 timmar till 23:59 timmar. Nar nedrakningen ar slut
[3ter ett alarm. Timern visar timmar: minuter.

1.  Tryck pa timerknappen igen for att komma till
minutkontrollen (Fig. 3.16).

2. Timmarna kommer att borja blinka. Stéll in timmarna
genom att anvanda knapparna [+] eller [-](Fig. 3.16).

3.  Tryck pa knappen 'timer’igen och minuterna kommer
att blinka. Stall in minuterna genom att anvanda
knapparna [+] eller [-]. Nedrakningen kommer att borja
automatiskt och symbolen [\ ] visas i displayen.
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4. Narden installda tiden har forflutit hors en alarmsignal.
Den kommer att sluta automatiskt efter 10 sekunder.

5. Foratt ta bort minutkontrollen och ange en ny tid, tryck
pé klockknappen medan symbolen [ ] &r aktiv.

For att stoppa multifunktionsugnen efter en viss tid

1. Stéllin tillagningsfunktion och temperatur (se
"Anvidndamultifunktionsugnen” pd page 15).

2.  Tryck pa och héllin ‘timerknappen;,
tillagningsperiodsymbolen [p|] kommer att visas (Fig.
3.17). Stéll in timmarna genom att anvanda knapparna
[+] eller [-].

3.  Tryck patimerknappen igen for att stélla in minuterna
genom att anvanda knapparna [+] eller [-]. Tillagningen
kommer att starta automatiskt efter 5 sekunder och
aterstaende tillagningstid kommer att visas.

4, Nartillagningsperioden natt sitt slut kommer ett alarm
att 1dta och ugnen stdngs av. 'End’ kommer att visas i
displayen. Ta ut den tillagade maten ur ugnen och sténg
ugnsluckan.

5. Omalarmetinte stangs av kommer det att upprepas tva
ganger innan det slutar automatiskt.

For att starta och sedan stinga av multifunktionsugnen.

Stall in multifunktionsugnen pa att automatiskt starta
och stdnga av genom att anvanda en kombination av
‘tillagningsperiod’ och ‘sluttid’

Du kan inte stalla in en starttid direkt — denna stalls in
automatiskt genom kombinationen 'tillagningsperiod’ och
‘sluttid”

1. Stallin tillagningsfunktion och temperatur (se “Anvénda
multifunktionsugnen” pa page 15).

2, Tryck pa och hallin ‘timerknappen;
tillagningsperiodsymbolen [p|] kommer att visas. Stall
in timmarna genom att anvanda knapparna [+] eller [-].
Tryck pa timerknappen igen for att stalla in minuterna
genom att anvanda knapparna [+] eller [-] (Fig. 3.17).

3.  Tryck pa ‘timerknappen’for att valja ‘sluttid’ [>]]. Stall
in tiden du vill sluta tillagningen genom att anvanda
knapparna [+] eller [-]. Tryck pa 'timerknappen’igen for
att stalla in minuterna genom att anvanda knapparna
[+] eller [-].

4. Ugnen kommer att ga in i Standby-lage efter 3 sekunder,
displayen kommer att visa 'tillagningsperioden’
(Fig. 3.18) och 'sluttiden’ (Fig. 3.19). Att andra
tillagningsfunktion kommer att rensa valet.

5.  Nar sluttiden’ natts kommer ett alarm att lata och ugnen
stangs av. 'End’ kommer att visas i displayen. Ta ut den
tillagade maten ur ugnen och stang ugnsluckan.

6. Om alarmet inte stangs av kommer det att upprepas tva
ganger innan det slutar automatiskt.

Obs: Fig. 3.18 och Fig. 3.19 visar vanlig varmefunktion som
illustration. Alla andra lagen ar tillgangliga.

Svenska
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Svenska
Tillagningstips

Tips pa hur man tillagar med timer

Om du vill tillaga mer &n en ratt, valj ratter som kraver
ungefar samma tillagningstid. Dock kan ratter 'saktas ner’lite
genom att man anvander sma behallare och tacker dem med
aluminiumfolie eller 'skyndas pa'’ lite genom att man tillagar
mindre mangder eller ldagger dem i storre behallare.

Livsmedel som fordarvas latt, som flask eller fisk, bor undvikas
om en lang férseningstid planeras, sarskilt vid varmt vader.

A PLACERA INTE varma livsmedel i ugnen for
tidsbestamd tillagning.

ANVAND INTE en tidsbestimd ugn som redan ar

varm.

ANVAND INTE den tidsbestimda ugnen om den
angransande ugnen redan dr varm

Hel fagel maste tinas helt innan den stélls in i ugnen.

Kontrollera att kott och fagel ar genomstekt innan den

serveras.

Allméanna ugnstips

Gallerhyllorna ska alltid vara ordentligt intryckta till den bakre
delen av ugnen.

Bakpldtar med mat som tillagas ska placeras i niva med
framkanten pa ugnens gallerhyllor. Andra kérl ska placeras
centralt. Hall alla platar och karl frdn ugnens baksida,
eftersom det kan gora att maten blir for mork.

For jamn bryning dr den rekommenderade maximala
storleken pa bakplatar:

o djup:340 mm (13 35") bredd: 340mm (13 38") i
huvudugnen

Na&r ugnen ar pa LAT INTE ugnsluckan sta 6ppen lingre
an nédvandigt, for da kommer knopparna att bli valdigt
varma.

Lamna alltid en "fingerbredd” mellan ratterna pa samma
hylla. Detta later varmen cirkulera fritt runt dem.

For att minska fett som spratter nar du lagger till
gronsaker till hett fett runt en stek, kan du torka dem
ordentligt eller pensla dem Iatt med olja.

Ratter som kan koka eller spilla under kokning kan du
stalla pa en bakplat.

Droppskyddet ‘Cook & Clean ( se 'Rengdring av ugnen’)
fungerar battre mot fettstank. Tack kott under tillagning.

Det stiger tillrackligt med varme fran ugnen under
tillagning for att varma tallrikar i grillfacket.

Om du vill bryna botten pa en pajratt, forvarm
bakpldten i 15 minuter innan du stéller ratten pa mitten
av platen.
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Svenska

Tillagningstabell

Instaliningarna for ugnsreglering och tillagningstider som anges i tabellen nedan ar endast @mnade att anvandas som en Ovre (0)
guide.. Individuell smak kan krava att temperaturen dndras sa att den passar ditt dnskade resultat. Miten (M)
iiten
Maten tillagas i en lagre temperatur i en flaktugn &@n i den konventionell ugn. Nar du anvander recept, sank ugnstemperaturen
med 10 °C och tillagningstiden med 5 - 10 minuter. Temperaturen i flaktugnen varierar inte med ugnshéjden sa du kan Nederst (N[ y
anvanda vilken hylla du vill. Gallrets Lage
Livsmedel Konventionell ugn °C  Fldktugnstemperatur Ungefarlig tillagningstid
(hyllposition)
Kott
N6t (utan ben) 160 (C) 150 °C 30 - 35 minuter per 500 g +30 - 35 minuter.  Tina frusna leder helt innan
200 (C 190°C 30-25 mi 000 +20-35 mi tillagning Kott kan stekas i
(@) -25 minuter per 500 g +20 - 35 minuter. 55 q0- (210°C i flaktugn) och
Lamm 160 (C) 150 °C 30- 35 minuter per 500 g +30 - 35 minuter. tillagningstiden ska justeras
darefter. For fyllt och rullat
200 (Q) 190 °C 25-30 minuter per 500 g +25- 35 minuter.  stt, 13gg till ungefar 10
Flask 160 (C) 150 °C 35 - 40 minuter per 500 g +35 - 40 minuter. rr?lnuter per 500 g.,eller '.ullaga
vid 200°C (190°C) i 20 minuter
200 (C) 190 °C 25 - 30 minuter per 500 g +25 - 30 minuter. och sedan i 160°C (150°C)
under aterstaende tid.
Fagel 160 (C) 150 °C 20 - 25 minuter per 500 g +20 - 35 minuter.  For fylld fagel kan du tillaga
) 200 (C 190°C 15-20mi 500q+15-20 mi vid 200°C (190°C) i 20 minuter
Kyckling @ -20minuterper500g+15-20minuter. ., coqan  160°C (150°C)
160 (C) 150 °C 20 minuter per 500 g +20 minuter. under aterstaende tid. GI6m
inte att inkludera vikten pa
Kalkon 200 (Q) 190 °C 15 minuter per 500 g +15 minuter. fyllningen.
160 (C) 150°C 25 - 30 minuter per 500g. For forpaketerad farsk eller
Anka 200 (C) 190 °C 20 minuter per 500g. frzlst"fagel, fc?lj |nstru.kt|onerna
pa forpackningen. Tina frusen
fagel helt innan tillagning.
Grytor 140-150 (C) 130°C-140°C 2 - 4 timmar enligt receptet.
Yorkshire-pudding 220 (C) 210°C Stora karl 30 - 35 minuter, portionsskalar 10- 20 minuter.
Kakor
Valdigt fruktig - Jul, brollop, etc. 140 (C/B) 130°C 45 - 30 minuter per 500g smet. Om du anvander den vanliga
Frukt 180 mm form 150 (C/B) 140°C 2- 25 timmar. ugnen, [imna atminstone ett
gallersteg mellan hyllorna vid
Frukt 230 mm form 150 (C/B) 140 °C Upp till 3% timmar. tillagning pé tva nivaer.
Madeira 180 mm 160 (C/B) 150 °C 80 - 90 minuter. Placera bakpliten med
Cupcakes 190 (C/B) 180 °C 15 - 25 minuter. framkanten langs framkanten
Scones 220 (C/B) 210°C 10 - 15 minuter. pa ugnshyllan.
Victoria sandwich Upp till tre nivéer kan tillagas
. . i en flaktugn pa samma gang
180 mm form 180 (C/B) 170°C 20 - 30 minuter. men se till att Iimna 3tminstone
210 mm form 180 (C/B) 170°C 30 - 40 minuter. ett steg mellan varje hylla.
Desserter
Mordegspajer 200 (C/B) 190 °C 20 - 30 minuter pa en forvarmd bakplat.
Fruktpajer 200 (C/B) 190 °C 35 - 45 minuter.
Tarteletter 200 (C/B) 190 °C 10 - 20 minuter efter storlek.
Smordeg 210 (C/B) 200 °C 20 - 40 minuter efter storlek.
Marénger 100 (C/B) 90 °C 2 -3 timmar. Upp till tre nivéer kan tillagas
Flans patissier 160 (C/B) 150 °C 45 - 60 minuter. i en flaktugn pa samma gang
. o . men se till att lamna atminstone
Baked sponge pudding 180 (C/B) 170°C 40 - 45 minuter. ett stagimellan varje hylla,
Mjolkpudding 140-150 (C/B) 130°C-140°C 2 till 3 timmar.
Brod 210 (C) 200 °C 20 - 30 minuter.
Fisk Grillning med flakt
Filé 190 (C/B) 190 °C (C/B) 15 - 20 minuter.
Hel 190 (C/B) 190 °C (C/B) 15-20 minuter per 500 g.
Biffar 190 (C/B) 190 °C (C/B) Biffar efter tjocklek.
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4. Angugnen

(. A
Fig. 4.1
[T | ] G Nyckel
N _| B A Vattentank
_———— [ I C B Lucktatning
= C 1 x galler
D 9
> D 1 x panna
_ E E 1 x perforerad panna
F Lucka
— . G Svamp
S —F
- 2

Angugnen (hsger)

4 ; )
ig. 4.2 =
@ 2 Angugnen visas Fig. 4.1.

Fig. 4.2 visar den touch-kansliga kontrollpanelen for
angugnen.

Vattenniva

Lyft och dra upp vattentanken fran ugnsutrymmet for att fylla
G_j G? vattentanken eller kontrollera vattennivan (Fig. 4.1).
Lyft av locket och fyll forsiktigt fran kranen eller med en liten
a kanna till maxnivamarkéren (Fig. 4.3). Torka rent om vattnet
flodar over.

]

Minska
Timer Klockan pa vidnstra ugnen maste stallas in och visa ratt tid
innan ugnen kan fungera. Se avsnittet om ‘Klocka/timer’ for
instruktion om hur man staller in tiden.

Standby/pa

Lage

Temperatur

B WIN=
® N| | wn

Ugnsbelysning Start/paus

~ Héanvisningar for ugnarna till ‘vanster’ och 'héger’ galler
Water tank lid sett fran koksutrustningens framsida.

Ugnen till vanster dr en multifunktionsugn och den till hdger
aren angugn.

Obs: Tiden visas inte pa angungsregleringen.

Displaylas &

For att 1asa displayen tryck pa och hall ned [+] och [-]
knapparna samtidigt. Detta kommer att forhindra att
knapparna anvands. Lassymbolen [(5H] kommer att visas.

For att lasa upp displayen tryck pa och hall ned [+] och [-]
knapparna igen.

A Hygien

Kom ihag att:

« Byta vattnet i tanken fére anvandning. Displayen
kommer att paminna dig (Fig. 4.9).

« Rengor angugnen efter varje anvandning.

« Var uppmarksam pa avkalkningsintervallet.
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Anvanda angugnen

Obs: Angugnen kan starta en utpumpningscykel (Fig. 4.11)
nar den satts pa. Detta ar normalt och man ska lata den
avslutas. Denna cykel tar ungefar 2 minuter.

1.  Tryck pa och hall ned standby-knappen for att starta
angugnen (Fig. 4.4). Displayen visar temperaturen
100°C, 15 minuters tillagningstid och angikonen
kommer att blinka (Fig. 4.5).

For att andra temperaturen, tryck pa och hall ned
temperaturknappen (Fig. 4.6) och anvand [+] eller [-]
knapparna for att dndra temperaturen (Fig. 4.7).

For att andra tillagningstiden, tryck pa timerknappen

en gang for att andra timmarna anvand[+] eller [-]
knapparna (Fig. 4.8). Tryck pa timerknappen igen for att
andra minuterna.

Tryck pa start-/pausknappen. Den kommer att be dig
byta vatten i tanken (Fig. 4.9). Se 'Vattenniva' on page
22.0m den redan har friskt vatten tryck pa start eller
vanta for att fortsatta.

Hushallsapparaten kommer att borja pumpa vatten fran
vattentanken in i kokaren (Fig. 4.10).

Tryck pa start-/pausknappen igen for att borja
tillagningen.

Ugnsutrymmet kommer att varmas upp till
installd temperatur. Du kan kontrollera nuvarande
temperatur i ugnsutrymmet genom att trycka pa
temperaturknappen (Fig. 4.6).

N&r ugnen har natt den forinstallda temperaturen
kommer tillagningscykeln att pabdrjas och decimalerna
pa timern kommer att blinka.

Nar tillagningen har avslutats kommer, [ £//£] att visas
och den kommer att pipa 10 ganger. Detta upprepas tva
ganger. Dessutom kommer lampan i ugnsutrymmet att
tandas och ugnsflakten att kora i 2 minuter.

I slutet av varje tillagningscykel kommer displayen
att visa H20 HOT (Fig. 4.11), vilket indikerar att vattnet
i kokaren ar hett och kommer att pumpas tillbaka

till vattentanken nér det val har natt en forinstalld
temperatur. Nar vattnet pumpas ut kommer H20 GUT
(Fig. 4.12) att visas.

Lat cykeln avslutas.

Du kan ateranvanda din angugn omedelbart genom att
trycka pa start-/pausknappen.

Tillagningscykel kan skjutas upp ndr som helst genom
att man trycker pa pausknappen.

Svenska
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4 N
Fig.4.13 <:> <§§%\!E' ‘Ib

® 0 G 6

Angugnsfunktioner

Angugnen har tre huvudfunktioner:

QP

grill L

anga

avkalkning 8

Satt pa ugnen och tryck pa [+] eller [-] knapparna for att
scrolla genom dessa funktioner.

. J
Programlagen
Angugnen har férprogrammerade ldgen for olika typer av
mat.
For att komma till dessa lagen tryck pa och hall ned standby-
knappen for att starta angugnen.
Tryck pa och hall ned programknappen (Fig. 4.13). [A1]
kommer att visas i displayen. Scrolla genom programmen
genom att anvanda [+] eller [-] knapparna.
Tryck pa och hall ned programknappen igen for att komma
till ndsta programuppsattning for fisk. [b1] kommer att visas.
Tryck pa och hall ned programknappen en tredje gang for att
komma till programmen for kott. [C1]1 kommer att visas.
Se Tabell 4.1 f6r en 6versikt 6ver programfunktionerna.
Gronsaker
Program Gronsakstyp Temperatur (°C) Tid (min) Behallare Niva
A1l Broccoli 100 20 Perforerad 2
A2 Mordtter 100 25 Perforerad 2
A3 Potatis och blandade 100 25 Perforerad 2
gronsaker
A4 Sockerartor 100 15 Perforerad 2
A5 Sparris 100 25 Perforerad 2
Fisk
Program Typ av fisk Temperatur (°C) Tid (min) Behallare Niva
b1 Oring 80 25 Perforerad 2
b2 Rakor 90 15 Perforerad 2
b3 Fiskfilé 80 18 Perforerad 2
b4 Musslor 100 25 Perforerad 2
b5 Hummer 100 30 Perforerad 1/2
Kott
Program Typ av kott Temperatur (°C) Tid (min) Behallare Niva
C1 Kycklingfilé 100 30 Perforerad 2
Cc2 Rokt flaskkarré 100 45 Perforerad 2
C3 Kalkonschnitzel 100 20 Perforerad
C4 Hel flaskfilé 100 25 Perforerad 2
C5 Wienerkorv 90 15 Perforerad 2
Tabell 4.1
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Klocka/timer

Klockan maste stéllas in och visa ritt tid innan ugnarna
kan fungera.

Se “Stdilla in klockan” page 18.

Obs: Angugnsregleringen visar inte tiden. Denna dverfors
automatiskt frdn multifunktionsugnsregleringen.

Displayen kommer att vara tom tills angugnen har satts pa.

For att stoppa angugnen vid en viss tidpunkt

1. Séatt pa ugnen och stall in temperaturen (se Anvdnda
dngugnen'on page 23).

2. Tryck pa timerknappen for att stélla in
"tillagningsperioden’ genom att anvénda knapparna
[+] eller [-]. Tryck pa timerknappen igen for att stalla in
minuterna genom att anvanda knapparna [+] eller [-]
(Fig. 4.14).

3.  Tryck pa start-/pausknappen.

For att starta och sedan stinga av angugnen.

Stall in angugnen pa att automatiskt starta och stédnga av
genom att anvdanda en kombination av ‘tillagningsperiod’ och
‘sluttid"

Du kan inte stalla in en starttid direkt - denna stalls in
automatiskt genom kombinationen ‘tillagningsperiod’ och
‘sluttid’.

1.  Satt pa ugnen och stall in temperaturen (se Anvéinda
dngugnen'on page 23).

2. Tryck pa 'timerknappen; tillagningsperiodsymbolen [p[]
kommer att visas. Stéll in timmarna genom att anvanda
knapparna [+] eller [-]. Tryck pa timerknappen igen for
att stdlla in minuterna genom att anvanda knapparna
[+] eller [-].

3. Tryck pa ‘timerknappen’for att vélja ‘sluttid’ [»]]. Stall
in tiden du vill sluta tillagningen genom att anvanda
knapparna [+] eller [-]. Tryck pa ‘timerknappen’igen for
att stalla in minuterna genom att anvanda knapparna
[+] eller [-].

4. Tryck pa start-/pausknappen. Displayen kommer att visa

‘tillagningsperioden’ (Fig. 4.15) och ‘sluttiden’
(Fig. 4.16).

5.  Nar’sluttiden’natts kommer ett alarm att Idta och ugnen

stangs av. 'End’kommer att visas i displayen.

Tryck pa ‘temperaturknapppen’ under tillagningcykeln for att
visa nuvarande ugnstemperatur.

Svenska
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5. Rengoring av spis

-~

< TP il R i

A - Lock, B - Huvud, C - Skara, D - Bas, E - Elektrod

_
4

Fig.52 A—— D

A - Inre brannarlock, B - Yttre brannarlock, C - Inre brannarhuvud, D -
Yttre brannarhuvud, E - Wok bréannarbas

AN

A - Elektrodskara, B - Tandningselektrod

Viktig information

Isolera elforsorjningen fore du genomfor en grundlig
reng0ring. Lat spisen svalna.

Anvand aldrig I6sningsmedel, tvittsoda, kaustiska
rengoringsprodukter, biologiskt pulver, blekmedel,
klorbaserade blekmedel, grova slipmedel eller salt.

Blanda inte olika rengdringsprodukter - de kan
reagera med varandra med ett farligt resultat.

Alla spisdelar kan reng6ras med sdpvatten — men se till att
inget 6verskottsvatten lacker in i apparaten..

Kom ihag att satta pa elférsorjningen och aterstalla klockan
innan du anvander spisen igen.

Spisplattans brannare
Brannarhuvuden och locken kan avldagsnas fore rengoring.
A Diska INTE brannarhuvudena i diskmaskin

Se till att de &r helt torra innan du satter tilloaka dem.

Brannare med enkel ring

Nar du satter tillbaka brannarhuvudet se till att skaran
passas in med elektroden eller halet i basen. Kontrollera
att brannarhuvudet ar jamnt och att locket sitter mitt pa
brannarhuvudet (Fig. 5.1).

Wokbrannaren
Wokbrannaren kan dven tas isdr for rengoring

Nar du satter ihop wokbrannaren igen (Fig. 5.2), vand pa den
stora basringen och hitta det 'D’-formade omradet (Fig. 5.3).
Vrid huvudet tills ‘D":et passas in med den pa brannarbasen.
Vand tillbaka brannaren igen och stéll den pa brannarbasen.

For att montera den lilla inre brannaren, hitta den storre
elektrodskaran i brannarkanten. Passa in denna med den vita
tandningselektroden och placera den inre brannaren pa den
stora basringen (Fig. 5.4).

Montera nu de tva brannarlocken och se till att de sitter
ordentligt.

Kontrollera att brannarportarna inte ar blockerade. Om en
blockering intréffar, avlagsna envisa partiklar genom att
anvanda en bit sakringstrad.

Wokhallaren

Rekommenderade rengéringsmaterial ar sapvatten, fuktad
stalull, skurkram eller en nylon skrubbsvamp.
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Keramisk hall
Daglig skotsel

Allra forst ska du forsdkra dig om att varmeindikatorn inte
lyser och att varmhaliningszonen &r sval.

Applicera en liten mangd glaskeramikrengdring mitt pa
omradet som ska rengoras. Fukta ett rent hushallspapper och
arbeta in rengoringen i det aktuella omradet. Avsluta med att
torka av omradet med ett rent och torrt hushallspapper.

Rengora spill

For spill och 6verkokning som intraffar under matlagning,
torka av enheten och torka omradet runt det heta omradet
med rent hushallspapper. Om du spillt ndgot pa det heta
omradet (annat an sockerhaltigt innehall) ska du inte rengéra
zonen forrén den har hunnit svalna. F6lj da anvisningarna
nedan. 'Rengdring av fastbrdnt spill’.

Om du av misstag smalter ndagot pa ytan eller om du

spiller mat med hogt sockerinnehall (sylt, marmelad,
tomatsas, fruktjuice, etc.), ta bort det spillda DIREKT med en
rakknivsskrapa, medan apparaten fortfarande ar varm.

VIKTIGT: Anvdnd ugnsvantar for att skydda dina hander
fran potentiella brannskador.

Skrapa bort det mesta av spillet eller det smaélta materialet,
bort fran den heta zonen och till en kall yta. Stdng sedan av
zonen och I3t den svalna innan du fortsatter rengdringen.
Nar ytan har svalnat och varmeindikatorn slocknat, folj den
dagliga skotselrutinen som beskrivs ovan.

Rengoring av fastbréant spill

Se till att varmeindikatorn har slocknat och att héllen har
svalnat. Ta bort det fastbranda spillet med en enkelbladig
rakbladsskrapa. Hall skrapan i cirka 30 graders vinkel mot
ytan och skrapa sedan bort det fastbranda spillet (Fig. 5.5).

Nar du har tagit bort sa mycket som det & méjligt med
skrapan, félj den dagliga skotselrutinen som beskrivits ovan.

Hur man tar bort metallméarken

Om du drar kokkarl 6ver hallen - sarskilt kokkarl av
aluminium och koppar - kan det bli marken i den keramiska
ytan. Dessa médrken ser ofta ut som repor men kan tas bort
enkelt ( se 'Rengora spill’). Om metallmarkena ar valdigt svara
att ta bort, kan du anvénda en skurkram med skrapan.

Stekbordet

Rengor alltid stekbordet efter anvandning. Lat det svalna helt
innan du tar bort det. Sank ner stekbordet helt i sdpvatten.
Anvand en mjuk trasa eller, for envisa flackar, en diskborste av
nylon.

Obs: Om stekbordet diskats i maskin kan en del
diskmaskinslamningar synas pa baksidan. Detta ar normalt
och kommer inte att paverka stekbordets effekt.

Svenska

N
Fig.5.5
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Grill

Grillpannan och gallret ska inte diskas i hett sdpvatten.
Alternativt kan grillpannan diskas i maskin.

Efter grillning av kott eller livsmedel som ger flackar, lagg den
i blot i nagra minuter direkt efter anvandning. Envisa partiklar
kan tas bort fran gallret med en nylonborste.

Innan du tar av delar av grillen for rengoring,
kontrollera att de dr kalla eller anvdand ugnsvantar.

A Anvand INTE slipmedel.

Rengoring av Glide-out Grillen

Grillpannan kan enkelt tas bort fér rengoring enligt féljande.
Ta bort stodet for grillpannan genom att dra grillpannan
framat. (Fig. 5.6).

Lyft grillpannan sa att den gar fri fran stddramen. Stddramen
halls fast i sidoskenorna med tva klammor pa varje sida
(Fig. 5.7).

For bada sidorna, stod sidoskenorna med en hand och
med den andra handen lyfter du ramen uppat och ut ur
sidokldammorna. (Fig. 5.8).

For sakerhet, tryck tillbaka sidoskenorna in i grillfacket.

Om du behover ta bort sidoskenorna for att kunna rengora
grillfacket kan du haka av dem fran grillfacket sidor (Fig.
5.9) och torka rent sidorna med en mjuk trasa och ett milt
rengdringsmedel.

A Stoppa INTE sidofastena i diskmaskin.

Nar du ar klar, haka tillbaka sidoskenorna pa fackets sidor. For
att satta tillbaka ramen drar du sidoskenorna framat och, for
vardera sidan, stotta sidoskenan och pressa ner ramen in i
sidoskenorna.
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Kontrollpanel och luckor @

Undvik att anvanda produkter med slipmedel, inklusive
skurkram. For basta resultat anvand ett flytande
rengdringsmedel.

Samma rengdringsmedel kan dven anvandas pa luckorna.
Alternativt kan du anvanda en mjuk urvriden trasa i rent
varmt sdpvatten. Du kan anvdnda samma metod for att
rengdra kontrollpanelen och vred. Polera med en torr trasa
efter rengoring.

Ugnsluckor med glasfront \

N
Fig.5.10

-

=

Frontpanelen pa ugnsluckorna kan tas bort sa att man kan
rengora glaspanelerna. Flytta fram spisen for att komma at
sidorna (se avsnittet 'Flytta spisen’ under ‘'Installation’).

Oppna luckan lite och ta bort frontpanelens fixeringsskruvar
fran lucksidorna, tva pa varje sida (Fig. 5.10).

Lyft forsiktigt bort den yttre luckpanelen. Insidan pa
glaspanelen kan nu rengéras - se till att inte flytta eller blota
ner isoleringen pa luckan.

Obs: Om luckan har trippelglas ar de tva inre panelerna
fixerade tillsammans och ska inte saras. Efter rengoring, \_

Fig.5.11

satt forsiktigt tillbaka luckpanelen och skruva tillbaka
fixeringsskruvarna.

A ANVAND EJ harda och striva rengéringsmedel eller
vassa metallskrapare for att reng6ra ugnsluckan
eftersom de kan repa ytan, vilket kan leda till att
glaset krossas.

Multifunktionsugn

‘Cook & Clean’-paneler

Ugnarna har sidopaneler som ar ‘Cook & Clean’vilka har
belagts med en specialemalj som rengor sig sjdlv delvis. Detta
hindrar inte alla marken pa fodret utan hjalper till att minska
mangden rengdring som behovs.

Dessa paneler fungerar battre 6éver 200 °C. Om du oftast
lagar mat under denna temperatur, ska du ibland avlagsna
panelerna och torka med en luddfri trasa och varmt
sapvatten. Panelerna ska sedan torkas och sattas tillbaka, och
ugnen ska hettas upp till 200 °Ci ungefar en timma. Detta
kommer att sdkerstalla att panelerna fungerar effektivt.

Ta bort paneler for att rengora insidan av emalj
En del av foderpanelerna kan avlagsnas for rengoring.

Om du vill reng6ra ugnens insida av emalj maste du ta bort
hyllorna innan du tar bort ‘Cook & Clean’-panelerna. For att ta
bort sidopanelerna lyft bara panelen och dra den framat
(Fig. 5.11).

Nar panelerna dr borttagna kan du rengéra ugnens
emaljinsidor.

Anvand INTE stalull, ugnsrengdringssvampar eller
nagot annat material som kan repa ytan.

Satt tillbaka delarna i omvand ordningsféljd.
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Angugn

Innan du rengér din ugn eller utfor nagot underhall,
stdng av stromforsorjningen. For att forlanga
livslingden for angugnen, observera féljande
punkter:

-
Fig.5.12

De emaljerade eller rostfria delarna ska rengéras med
ljlummet vatten utan slipmedel eller fratande substans
vilka kan repa, flacka eller skada ugnen. Efter rengoring
rekommenderar vi att du skoljer och torkar noggrant.

Det ar att foredra att ugnens insida rengors omedelbart efter
anvandning, ndr den fortfarande &r varm, med varmt vatten
Fig.5.13 och s3pa. Efter rengdring rekommenderar vi att du skéljer
och torkar noggrant.

\

4(;_; Skruva loss fastskruvarna for att avlagsna stegarna (Fig. 5.12).
-

A
— Undvik att anvanda rengdringsmedel med slipmedel (till
/\ \ exempel skurmedel etc.) och slipande svampar for disk eller
syror (som avkalkningsmedel etc.) eftersom dessa kan skada

L
=i
\

- _/ emaljen. Om det &r vildigt svart att f bort fettflackar eller
- N  smuts anvand en specialprodukt for ugnsrengéring, och folj
Fig.5.14 instruktionerna pé férpackningen.
(N Anvand aldrig angtvatt for att rengdra ugnens insida.
_ i
L1 = Anvand ett avkalkningsmedel som ar lampligt for avkalkning
ming ] " av kaffebryggaren. Anvand inte en skumrengdring.

Undvik att anvanda grova slipande rengdringsprodukter, som
diskbollar och liknande eftersom detta kan skada ytan.

~
N

A Viktigt: rengor inte vattentanken i diskmaskinen.

Avkalkning (manuellt)

Obs: Nar man har startat avkalkningscykeln kan den inte
stangas av och maste ga till slut (ca. 30 minuter).

Tryck pa och hall ned 'Standby’-knappen for att satta pa
displayen, anvand antingen knapp [+] eller [-] for att vélja
avkalkningsfunktionen [&3].

Tryck pa start-/pausknappen for att paborja
avkalkningscykeln.

Fyll vattentanken med 0,5 | avkalkningsmedel (Fig. 5.13). Nar
vattentanken har satts tillbaka kommer cykeln att starta

Cykeln tar 30 minuter att avsluta och nar den slutat kommer
den att be dig byta vatten (Fig. 5.14) tva ganger medan det
pumpas genom kokaren for att avldgsna avkalkningsmedlet.

Nar det har avslutats kommer ugnen att pipa och displayen
visar [End].
Avkalkning (automatisk)

Efter 48 timmars kokaranvandning kommer din dngugn att
be om en avkalkning. Folj instruktionerna beskrivet nedan
under "Avkalkning (manuellt)”.
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Rengoringstabell

Rengdringsmedel listade (Tabell 5.1) Finns tillgangligt pa
stormarknader eller elektronikaterforséljare som angivits.

For emaljerade ytor anvand ett rengdringsmedel som ar
godkant for anvandning pa vitros emalj.

Regelbunden reng6ring rekommenderas. For ldttare
rengdring, torka bort eventuellt spill omedelbart.

Svenska

Spisplatta

Del

Yta

Rekommenderad rengoringsmetod

Halltopp (inklusive brannarhuvud, och
-lock)

Emalj, rostfritt stal, aluminium

Varmt sapvatten, mjuk trasa. Alla envisa flackar avlagsnas forsiktigt med en
skrubbsvamp av nylon .

Keramisk hall/induktionshall

Hardat glas

Varmt sapvatten: skurkram/skurmedel vid behov.

Stekbordplat (endast vissa modeller)

Non-stick-yta

Lat svalna. Rengor i varmt sdpvatten. Anvand inte slipande rengéringsmedel/
skrubbsvampar. Diskmaskin.

Varmhallningszon (endast vissa

Hardat glas Varmt sapvatten, skurkram/skurmedel vid behov.
modeller)
Spisens utsida
Del Yta Rekommenderad rengéringsmetod

Lucka, lucktdtning och forvaringsluckans
utsida

Emalj eller farg

Varmt sdpvatten, mjuk trasa.
Alla envisa flackar avldgsnas forsiktigt med flytande rengéringsmedel.

Rostfritt stal

E-cloth (elektronikaterforsaljare) eller mikrofiberduk for allrengoring
(stormarknaden).

Sidor och sockel

Malade ytor

Varmt sapvatten, mjuk trasa.

Stankskydd/bajre grill

Emalj eller rostfritt stal

Varmt sapvatten, mjuk trasa. Skurkram, med forsiktighet, vid behov.

Kontrollpanel

Farg, emalj eller rostfritt stal

Varmt sapvatten Anvand inte slipande rengéringsmedel pa bokstaver.

Reglagevred/handtag & dekorationer

Plast/krom, koppar eller lackad
massing

Varmt sdpvatten, mjuk trasa.

Massing Massingspolish
Glas pa ugnslucka/glaslock (endast vissa Hardat glas Varmt sapvatten, skurkram/skurmedel vid behov.
modeller)
Ugn och grill
Del Yta Rekommenderad rengéringsmetod
Vilken patentskyddat ugnsrengoring som &r lamplig for emalj som helst.
Ugnens sidor, golv & tak INTE COOK & Emalj VARNING: FRATANDE/KAUSTISKA UGNSREGNORINGSMEDEL: FOLJ

CLEAN-PANELER (se nedan)

TILLVERKARENS INSTRUKTIONER.

Far inte komma i kontakt med ugnselement.

Cook & Clean-paneler (endast vissa
modeller)

Specialemalj som delvis rengor sig
sjalv

Denna yta rengor sig sjalv vid 200 °C och 6ver, eller sa kan panelerna
avlagsnas och rengoras med varmt sapvatten och en nylonborste.

Ugnshyllor, Handyrack, grillgaller,
Handyrack-grill (endast vissa modeller)

Krom

En ugnsrengéring som ar lamplig for krom Sapfylld svamp. Diskmaskin.

Grillpanna/ugnspanna

Emalj

Varmt sapvatten. Sapfylld svamp. Diskmaskin.

Tabell 5.1
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Svenska

6. Felsokning

Spisplattans/spishéllens tand- eller brannare felar
Ar strdmmen pa? Lyser klockan?
Om inte kan det vara ndgot fel med stromforsorjningen.

Ar gnisttandaren (tindelektroden) eller brannaren blockerade
av skrap?

Ligger bréannarens tatning och kdpor korrekt? Se avsnittet om
'Rengoring’

Spisplatta/spishallens briannare tands inte.

Se till att brannardelarna ligger korrekt efter att du torkat eller
tagit bort dem for rengoring.

Kontrollera att det inte &r nagra problem med din gastillforsel.
Du kan gora detta genom att se att annan gasutrustning du
har fungerar.

Gnistrar brannarna till nér du trycker pa knappen?

Om inte ska du kontrollera att strommen &dr pa genom att se
om klockan lyser.

Det kommer anga fran ugnen

Nar man tillagar mat som innehaller mycket vatten (t.ex.
Pommes frites) kan det komma synlig anga fran bakre delen
av grillen.

Var forsiktig nar du 6ppnar ugnsluckan da det kan komma
en puff med dnga nar luckan 6ppnas. Sta en bit ifran och Iat
eventuell anga spridas.

Vilket rengdringsmaterial rekommenderas for spisen?

Se avsnittet '‘Rengoring’ for rekommenderade
rengdringsprodukter.

Anvand aldrig kaustiska eller slipande
rengoringsprodukter eftersom de kommer att skada
ytan.

Ugnsfldkten for ovdasen

Tonen pa ugnsflakten kan lata annorlunda nar ugnen varms
upp - detta ar helt normalt.

Om jag har problem med installationen och jag inte kan
fa den som utforde installationen att komma tillbaka for
att fixa till det, vem betalar?

Det gor du. Serviceorganisationer kommer att ta betalt

for att infinna sig for att ratta till arbete som utforts av din
ursprungliga installator. Det ligger i ditt intresse att forsoka fa
tillbaka din ursprungliga installator.

Stromfel

Om det skulle bli fel i stromforsorjningen, kom ihag att stalla
om klockan for att sakerstdlla att den tidsinstallda ugnen
fortsatter att fungera.

Maten tillagas for sakta, for snabbt eller branns vid.
Tillagningstider kan skilja sig fran din forra ugn.

Kontrollera att du anvander de rekommenderade
temperaturerna och gallerlagena - se ugnens
tillagningsguide. Instéllningarna fér ugnsregleringen och
tillagningstiderna @ amnade att endast vara en guide.

Individuella preferenser kan krava att temperaturen andras at
endera hall for att fa det resultat du vill ha.

Ugnen tillagar maten ojamnt

ANVAND INTE en plat med stdrre dimension dn de som
specificerats i avsnittet ‘Allmanna ugnstips.

Om du tillagar nagot stort var beredd att vanda det under
tillagningen.

Om tva galler anvands se till att det finns utrymme for att
varmen ska kunna cirkulera. Nar en plat satts in i ugnen se till
att det star i mitten pa stegen.

Kontrollera att ugnstatningen inte ar skadad och att
dorrfangsten ar justerad sa att luckan ligger tatt mot tatningen.

Ett vattenfat som stélls pa stegen ska ha samma djup overallt.
(Till exempel, om vattenfatet har ldgre djup baktill, da ska
bakre delen av spisen hojas eller den framre sankas). Om
spisen inte ar plan se till att din leverantor stéller in den sa att
den star jamnt.

Ugnen sitts inte pa

Ar strommen pé? Lyser klockan? Om inte kan det vara nagot
fel med stromforsorjningen.

Ar spisaggregatet pd vid isolatorbrytaren?
Har du stéllt in tiden?
Ugnstemperaturen blir varmare nar héllen blir dldre

Om det inte har fungerat med att dra ned temperaturen med
reglagevredet for ugnen eller bara fungerat under kort tid,
kan du behéva en ny termostat. Denna ska installeras av en
kvalificerad serviceperson.

Overstycket blir varmt nir jag anvinder ugnen eller
grillen

Spisen kyls ned av en flakt. Om Overstycket blir valdigt varm
nar spisen anvands kan det innebdra att kylflékten inte
fungerar. Om detta skulle intraffa kontakta din installator, en
kvalificerad reparationstekniker eller kundtjanst for att se till
att den repareras.

Vreden blir varma nér jag anvander ugnen eller grillen
Kan jag undvika detta?

Ja, detta orsakas av varme som stiger fran ugnen eller grillen
och nar man varmer upp dem. LAT INTE Ugnsluckan sat
oppen.

Se till att grillpannan trycks d@nda in till det ‘bakre stoppet’ nar
du grillar.

Grilla alltid med grillfackets dorr 6ppen.
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Multifunktionsugnens lampa lyser inte.

Glodlampan har férmodligen brént. Du kan kdpa en
ersattningslampa (vilket inte tacks av garantin) fran en bra
elektronikaffar. Be om en 40W - 230V Halogenlampa (G9)
(Fig. 6.1).

Innan du avldgsnar den befintliga lampan ska du bryta
strommen och kontrollera att ugnen och lampan har svalnat.
Oppna ugnsluckan och avldgsna ugnshyllorna.

Avldgsna lampkapan genom att vrida den motsols i ett kvarts
varv. Den kan sitta valdigt hart (Fig. 6.2).

Dra ut den befintliga lampan. Nar du handskas med den
nya lampan ska du undvika att réra glaset med fingrarna,
eftersom oljan fran huden kan forkorta lampans livslangd.
Skjut in den nya lampan sa att den klickar fast.

Satt tillbaka lampkapan genom att vrida den medsols i ett
kvarts varv. SI3 pa strdmbrytaren och kontrollera att lampan
fungerar.

Den vénstra ugnsluckan ar felinriktad

Det nedre gangjarnet pa den vanstra luckan kan justeras for
att andra luckans vinkel (Fig. 6.3).

Lossa fixeringsskruvarna for det nedre gangjarnet och anvand
hacket och en flat skruvmejsel for att andra gangjarnets
position for att stalla in gangjarnslaget (Fig. 6.4).

Dra at gdngjarnskruvarna.

Angugnsbelysningen lyser inte.

Glodlampan har férmodligen brént. Du kan kdpa en
ersattningslampa (vilket inte tacks av garantin) fran en bra
elektronikaffar.Be om en 25W - 230V halogenlampa (G9)Fig.
6.1).

VARNING: innan du avlagsnar den befintliga lampan
ska du bryta strommen och kontrollera att ugnen och lampan
har svalnat. Oppna ugnsluckan och avldgsna ugnshyllorna.

Avldgsna lampkapan genom att vrida den motsols. Den kan
sitta valdigt hart (Fig. 6.5).

Dra ut den befintliga lampan. Nar du handskas med den
nya lampan ska du undvika att réra glaset med fingrarna,
eftersom oljan fran huden kan forkorta lampans livslangd.
Skjut in den nya lampan sa att den klickar fast.

Satt tillbaka lampkapan genom att vrida den medsols. SIa pa
strombrytaren och kontrollera att lampan fungerar.

Svenska

9 Fig. 6.1
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Effekt av gangjarnsjustering - verdriven for tydlighet y
~

Centerlinje pa gangjarnsstift

Fig. 6.4
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Svenska

Felkoder

Multifunktionsugn

Felkod Felbeskrivning Kommentar
HE 1 Ugnssensor NTC kortslutning eller 6ppen krets
HE 2 Kéttsond kortslutning Inte tillampbar
HE 3 Kommunikationsproblem mellan Ul och strom PCB

Angugn

Felkod Felbeskrivning Kommentar
HE 1 Ugnssensor NTC kortslutning eller ppen krets
HE 2 Vattenkokarsensor 6ppen krets eller kortslutning
HE 3 Vattennivasensorbrytare av - sensor for Hog eller Lag
HE 4 Tryck knapp 8 efter, luckbrytare kortslutning
HE 5 Vattentank tom
HE 6 Fel pa luckbrytare (kortslutning)
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad och gastat nar du ar klar.

7. Installation

Baste Montor

Innan du pabdrjar installationen ber vi dig fylla i uppgifterna
nedan sa att kunden kan kontakta dig om ett problem
uppstar.

Montorens Namn

Montorens Adress

Montorens Telefonnummer

Enhetens Serienummer

Sakerhetskrav och Foreskrifter

A Denna spis maste installeras i enlighet med
anvisningarna i denna handbok, i enlighet med
tillampliga nationella och lokala foreskrifter
och i enlighet med krav fran lokala gas- och
elleverantorer.

Fore installation bor du se till att spisen dr anpassad
till din gastyp och forbrukningsspanning. Se
apparatens dataskyit.

A

Om apparaten ska installeras i Schweiz, maste
foljande regelverk och direktiv foljas:

« SVGW - Gasprinciper G1: Gasinstallation.
« EKAS - formular. 1942: Direktiv for flytande gas, del 2.
- Kantonala regelverk (t.ex. brandskyddsinspektorer).

Denna apparat maste installeras i enlighet med
gdllande foreskrifter och endast i ett vl ventilerat
utrymme.

Las igenom anvisningarna innan du installerar eller
anvander apparaten.

I ditt eget intresse och av sikerhetsskal ar det lag
att alla gasapparater ska installeras av sakkunnig
personal. Om apparaten installeras felaktigt kan
garantier och ansvar upphavas och det kan dven
leda till atal.

Denna apparat kan konverteras till anvandning med
andra gaser.

Ventilation

Denna produkt ar inte ansluten till en evakueringsanordning
for forbranningsprodukter. Sarskild uppmarksamhet ska
agnas at gallande krav for ventilation.

Alla rum maste ha ett 6ppningsbart fonster eller
motsvarande, och vissa rum maste dessutom ha en
permanent ventil.

Spisens Placering

Spisen kan installeras i ett kok/matrum, men INTE i ett rum
som innehaller ett badkar eller en dusch.

Denna produkt dr endast avsedd for matlagning i hushall.
Annan anvandning kan upphéva garantier eller ansvar.

OBS: Spisar avsedda for anvandning med LP-gas far INTE
installeras i ett rum ellerinomhusomrade under markniva,
exempelvis i en kallare.

Konvertering
En konverteringssats for andra gaser medfoljer spisen.

Om du vill anvanda en annan gas till spisen rekommenderar
vi att konverteringen utfors fore installation. Se anvisningarna
som medfoljer konverteringssatsen.

N&ar enheten har konverterats ska du satta fast dekalen for
gaskonvertering pa lamplig plats pa datadekalen. Det anger
vilken typ som enheten &r installd for.

Du behover foljande utrustning for att installera spisen
pa ratt satt:

 -Stabilitetsfaste: Om spisen ska gasforsorjas med en
slang maste ett stabilitetsfaste eller en kedja monteras.
Dessa medfdljer inte ugnen men kan kdpas pa de flesta
byggvaruhus.

» Gastryckstestare/manometer.

 Flexibel gasslang: Maste uppfylla kraven i géllande
standarder.

o Multimeter: For elektriska kontroller.
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INSTALLATION

Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad och gastat nar du ar klar.

Du behdver foljande utrustning for att installera spisen
pa ratt satt:

Stabilitetsfaste: Om spisen ska gasforsorjas med en
slang MASTE ett stabilitetsfaste eller en kedja monteras.
Dessa medfoljer inte ugnen men kan képas pa de
flesta byggvaruhus.

Gastryckstestare/manometer.

Flexibel gasslang: Maste uppfylla kraven i géllande
standarder.

Multimeter: For elektriska kontroller.

Dessutom behdvs foljande verktyg:

1.
2.

Elektrisk borrmaskin

Borrsats for betong (krdvs endast om ugnen installeras
pa ett sten- eller betonggolv)

Vaggpluggar (krdvs endast om ugnen installeras pa ett
sten- eller betonggolv)

Mattband av stal

Kryssmejsel

Skruvmejsel med platt huvud
Vattenpass

Penna

Skiftnyckel

Skruvar fér montering av stabilitetsfastet

13 mm skruvnyckel eller hylsnyckel

Kontrollera delarna:

3 kastrullstoden

Wokringen

Grillpanna och stéllning

Platta ugnsgaller

Tva Stycke Sockel
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad och gastat nar du ar klar.
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Placering av Spisen

Diagrammen visar de minsta rekommenderade avstanden
mellan spisen och narliggande ytor (Fig. 7.1 och Fig. 7.2).

Spisen far inte placeras pa en sockel.

In einer Nische installierter Herd: Fig. 7.1 och Fig. 7.2 Der
Herd muss Uber der Kochfeldebene und bis zu einer Hohe
von 410 mm einen seitlichen Abstand von 75 mm haben.
Dies kann auf 25 mm verringert werden, wenn die Flache der
Seitenwand feuerfest ist.

Ett avstand pa minst 650 mm kravs mellan héllens 6versida
och en horisontell brannbar yta.

*Eventuell spishuv installeras i enlighet med huvtillverkarens
anvisningar.

** Eventuellt stankskydd maste monteras enligt tillverkarens
instruktioner. Man maste lamna extra plats i hojdled for
ventilationslisten som sitter pa spishallen.

Mébler och véaggar vid sidan av och bakom apparaten bor
vara varme- och angbestdandiga och motstandskraftiga mot
stank. Vissa typer av koksinredningar av vinyl eller laminat &r
speciellt kdnsliga for vdrmeskador och missfargning.

Vi tar inte ansvar for skada som uppstar vid normal
anvandning av spisen pa material som delamineras
eller missfargas vid temperaturer under 65 °C over
rumstemperatur.

Stang inte in spisen, den maste kunna flyttas for rengoring
och underhall.

For att ugnsluckorna ska kunna 6ppnas kravs ett fritt
utrymme pa 130 mm om spisen ar placerad i ndrheten av ett
horn i koket (Fig. 7.3). Det kravs ett ndgot mindre avstand for
att kunna 6ppna luckorna, men det extra utrymmet skyddar
din hand néar du 6ppnar luckan.

Flytta Spisen

Forsok aldrig flytta spisen ndr den ar ansluten till
stromforsorjningen.

A Var forsiktig, spisen ar tung.

Vi rekommenderar att tva personer flyttar spisen.
Golvbeldggningen maste sitta fast ordentligt. Ta annars bort
den sa att den inte kommer i vagen nar spisen flyttas.

Det finns tva utjgmningsvalsar pa baksidan och tva
skruvbara utjamningsfotter pa framsidan. Du behover
utjdmningsverktyget.

Ta bort polystyrenbasen. Luta spisen framat fran framsidan
och ta bort den framre halvan av polystyrenbasen (Fig. 7.4).
Gor likadant pa baksidan och ta bort den bakre halvan av
polystyrenbasen.
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad och gastat nar du ar klar.

Sanka de Bakre Valsarna

For att justera hojden pa baksidan av spisen, montera forst
en 13 mm skiftnyckel eller hylsnyckel pa den sexkantiga
justermuttern (Fig. 7.5). Vrid muttern, medurs for att hoja,
moturs for att sanka.

Vrid 10 hela varv (360°) medurs.
Se till att du sanker ner BADA BAKVALSARNA.

Avsluta Flytten

Fall ner den bakre kanten av (papp) bottenférpackningen.
Oppna grilluckan och den hégra ugnsluckan s& att du kan
fatta tag i kontrollpanelens undre del nar du flyttar ugnen
(Fig. 7.6).

Skjut forsiktigt spisen bakat och bort fran basen. Ta bort
basen.

Positionera spisen pa avsedd plats och lamna precis
tillrdckligt med utrymme sa att du kan komma in bakom den.

Hall inte i ugnsluckornas handtag eller knapparna nér du
flyttar spisen.

Stodkonsol eller Kedja

Om ingenting annat anges maste en spis med flexibel
gasanslutning vara forsedd med hjalp av lamplig
stabilitetssakrande anordning.

Lampliga sdkerhetsanordningar for stabil installation visas i
Fig. 7.7, Fig. 7.8, Fig. 7.9 och Fig. 7.10.

Om man anvander en sakerhetskedja (Fig. 7.7) ska kedjan
vara sa kort som majligt och fast ansluten till spisens baksida.

Om du anvander en stabilitetsfaste; forst fasta fastet plats
enheten pa baksidan av spisen (Fig. 7.8). Justera sedan
konsolen att engagera sig genom slitsen hos anordningen
(Fig. 7.9 och Fig. 7.10).

Flytta Spisen efter Anslutning

Om du behover flytta spisen ndr den har anslutits ska du forst
koppla bort den fran stromforsérjningen. Fatta sedan tag

i kontrollpanelens nedre del och lyft upp spisens framsida

en aning (Fig. 7.6), kontrollera dven att gasslangen inte har
fastnat bakom spisen.

Kontrollera hela tiden att elkabeln och gasslangen har
tillrdckligt med fri langd sa att spisen kan flyttas.

Om en stabiliseringskedja ar monterad ska du lossa den nar
du drar ut spisen. GIom inte bort att montera den igen nar
spisen satts tillbaka.

Nar du flyttar tillbaka spisen ska du aterigen kontrollera att
elkabeln och gasslangen inte har fastnat eller klams.
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad och gastat nar du ar klar.

Konvertering till en Annan Typ av
Gas

Om apparaten ska konverteras till en annan

gas ska konverteringen ske vid detta tillfélle. Se
konverteringssektionen i dessa instruktioner och se
instruktionerna i konverteringsuppsattningen.

(X 1) L]
Utjamning
Vi rekommenderar att du placerar ett vattenpass pa en hylla i
en av ugnarna for att kontrollera att spisen star jamnt.

Placera spisen pa avsedd plats. Undvik att vanda pa den inuti
utrymmet mellan kdksenheterna eftersom detta kan skada
spisen eller enheterna.

Framfotterna och valsarna kan justeras for att jamna ut
spisen.

Om du vill justera hojden pa spisens bakdande 13 mm
skruvnyckel eller hylsnyckel for att vrida pa stéllmuttrarna vid
spisens framre nedre horn. Vrid pa fotternas bas om du vill
hoja eller sanka spisen.

Vrid pa fotternas bas om du vill hoja eller sénka spisen.
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad och gastat nar du ar klar.

Gasanslutning
Maste utforas i enlighet med tillampliga standarder.

Den flexibla slangen (levereras inte med spisen) maste vara i
enlighet med de tillampliga standarderna. Slangar kan kdpas
hos de flesta byggforsaljare.

Gasledningen maste avslutas med en nedvand
bajonettanslutning (Fig. 7.11).

Gaskopplingen ar placerad precis under hallen pa spisens
baksida. Kontakta din aterforsaljare om du ar tveksam.

Skyddsladorna pa baksidan av spisen begrédnsar
gasledningens placering.

Eftersom spisens hojd kan justeras och varje koppling ar
annorlunda ar det svart att uppge exakta matt.

Trots att en 900 mm slang kan anvandas, ger en 1250 mm
slang storre flexibilitet for bajonettens placering och gor det
enklare att flytta spisen.

Slangen bor monteras sa att bade inlopps- och
utloppskopplingarna ar vertikala och slangen ar u-formad
och héanger nedat.

Helst bor slanganslutningen goéras inom det skuggade
omradet ‘A’ (Fig. 7.12).

Skruva fast slangens gdngade dnde i gasinloppet.

Nar du har anslutit gasen kontrollerar du spisens gastathet
med en trycktest.

Trycktestning

Gastrycket kan matas pa en av de centrala héllarnas
brannarinjektorer (inte wokbrannaren).

Lyft av en brannarkrona. Placera tryckmataren pa injektorn.
Tand en av de andra brannarna.

Vrid pa kontrollknappen for den brannare som tryckmataren
sitter pa sa att gasen borjar floda.

Se apparatens dataskylt for trycktestning.

Stang av brannarna. Kontrollera sedan att du satter ihop
bréannarhatten pa rétt satt pa brannarkroppen.

-
Fig.7.11
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad och gastat nar du ar klar.

~
STROMDRIVNA JORDSLUTNINGSBRYTARE
Samtidig anv@ndning av din spis och andra kéksmaskiner
kan leda till att strommen bryts. Vi rekommenderar darfor att

spisen skyddas med en egen RCD (jordfelsbrytare) eller RCBO
(jordsfelsbrytare med 6verbelastningsskydd).

KONTAKTA EN BEHORIG ELEKTRIKER OM DU AR OSAKER.
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Fig.7.13
L :E
N1
10 mm? max
230V ac 50 Hz | © |
N J
' )
Fig.7.14
L1
N F
L3 ‘7? ]
L2
6 2
e 1L2L3 N\ L
Ol (O] 1O
3N ac 10 mm? max
230/400V 50 Hz L '
_ J
4 )
Fig.7.15 o
Sy
¢
N J

Elektrisk Koppling

Denna apparat maste installeras av en kvalificerad elektriker
for att uppfylla géllande bestammelser och kraven fran det
lokala elbolaget.

A VARNING: DENNA PRODUKT MASTE JORDAS.

OBS: Ugnen maste vara ansluten till korrekt eltillforsel
enligt anvisningarna pa ugnens spanningsetikett, genom en
lamplig ungskontrollsenhet med en tvapolig stromstallare
och en kontaktseparation pa minst 3mm pa alla poler.

A Spisen far inte anslutas till ett vanligt eluttag.

Du kan komma &t huvuduttaget genom att ta bort
terminalskyddet pa bakpanelen. Anslut natkabeln till ratt
anslutningar for din typ av eltillférsel sa som anges ovan
(Fig. 7.13 och Fig. 7.14). Kontrollera att lankarna &r korrekt
monterade och att anslutningarnas skruvar ar ordentligt
atdragna. Satt fast natkabeln med hjalp av kabelklammern.

Slutkontroll

Kontroll av Hall

Kontrollera varje matlagningszon i taget. Kom ihag att
anvanda kokkarl med ratt storlek och av ratt material.

Kontrollera Grillen

Sla pa grillreglaget och kontrollera att grillen varms upp.

Kontrollera Ugnarna

Stall klockan sa som beskrivs ovan i bruksanvisningen och sla
sedan pa ugnarna. Kontrollera att ugnsflaktarna borjar rotera
och att ugnarna bdorjar varmas upp.

Slutlig Montering

Dra at fastskruvarna

Avldgsna de 3 skruvarna for montering av sockeln langs
spisens framre nedre kant. Satt sedan fast sockeln med hjalp
av dessa skruvar (skruvar i andra farger finns i paketet med
|6sa delar). (Fig. 7.15).

Kundservice

Installator: Fyll i dina kontaktuppgifter i bruksanvisningen,
berétta for kunden hur spisen anvands och ge honom/henne
dessa anvisningar.

Tack sa mycket.

11




VARNING - KONVERTERINGEN MASTE UTFORAS AV EN FACKMAN.
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad och gastat nar du ar klar.

8. Konvertering till gasol

Kontrollera i avsnittet "Tekniska data” langst bak i
bruksanvisningen att spisen kan konverteras till den gas som
du vill anvanda.

Konverteringen maste utféras av en fackman. Efter
konverteringen maste apparaten uppfylla relevanta
forordningar och det lokala elbolagets krav. Las

anvisningarna innan du konverterar denna apparat.

A Om apparaten konverteras felaktigt kan detta
innebdra att garantier och ansvar upphavs och kan
aven leda till atal.

A Vid underhall eller byte av gasforande delar maste
gastillférseln kopplas fran innan arbetet paborjas
och enhetens gastathet kontrolleras nar arbetet har
avslutats.

A Anvand inte atervunna eller icke-godkédnda
gasreglage.

A Koppla fran eltillférseln innan du paborjar
underhallet.

A Se till att produkten ar elsdker innan du ansluter
eltiliférseln igen.

Insprutningsventiler

Avlagsna brannarlocken och kronorna. Ta bort de gamla
munstyckena. Satt dit de nya munstyckena: se avsnitt
'Tekniska data’ for information om rétt typ av munstycken.
Sétt tillbaka i omvand ordningsfoljd (Fig. 8.1).

Justering av bypass-skruv

Ta bort mandverknapparna och vrid omkopplingsskruven
pa varje reglage medurs till stoppet (Fig. 8.2). Satt tillbaka
mandverenheterna.

Klisteretikett

Satt fast ratt etikett pa dataskylten for att visa vilken typ av
gas som apparaten nu ar anpassad till.

Trycktestning

Anslut apparaten till gastillférseln. Kontrollera att apparaten
ar gassaker.

Gastrycket kan matas pa en av de héllarnas brannar injektorer
(inte wokbrannaren).

Lyft av ett brannarhuvud och anslut manometerns injektor.
Tand hallbrannaren och sla pa och tédnd en av de andra
héllbrannarna.

Efter kontroll av trycket, stang av kranarna och byt ut
brannarens munstycke.

Satt tillbaka brannarlocket och se till att det placeras pa ratt
satt pa brannarkroppen.

Kontrollera apparatens gastathet.

Kontrollera att alla brannarna fungerar ordentligt.

A - Munstycke, B - Inre injektor, C - Yttre injektor

J
Fig. 8.2
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9.

Kopplingsschema

Svenska
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Nyckel
Anslutningarna som visas i kopplingsschemat ar for enfas. Vardena galler fér 230V 50 Hz.
Kod |Beskrivning Kod |Beskrivning
X02 | Grillens energiregulator X26 |Neon
XO03 | Grillelement, vanster X27 | Termisk éverlastreld
X04 | Grillelement, hoger X28 | Tandningslas
X08 | Ugnsbaselement, vanster X30 | Gnistgenerator
X09 | Ugnsflaktelement, vanster X31 |Ugnsbelysning
X10 | Vanster Gvre yttre element X33 | Hallens energiregulator
X11 | Vénster 6vre yttre element X34 | Hallelement
X16 | Ugnsflakt X42 | strém PCB (Ang- och MF-ugn)
X21 | Knapp fér uppvarmningslada
X22 |Energiregulator fér uppvarmningslada
X23 | Element fér uppvarmningslada

or | X42
O
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o
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Svenska
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Nyckel
Anslutningarna som visas i kopplingsschemat ar for enfas. Vardena galler for 230V 50 Hz.
Kod |Beskrivning Kod |Beskrivning

X43 | Anvandargranssnitt (Ul) MF-ugn X53 | Vattenkokarelement
X44 | Anvindargranssnitt (Ul) Angugn X54 | Angugn hillelement
X45 | Vattenkokarsensor X55 | Angugnsbelysning
X46 | Vattentankbrytare X56 | Vatttenpumpin
X47 | Vattensensor (L&g) X57 | Vatttenpump ut
X48 | Vattensensor (Hog) X58 | Angugn kylflakt
X49 | Temperatursensor MF-ugn X59 | Angugn baselement
X50 | Lucksensor MF-ugn
X51 | Temperatursensor angugn
X52 |Lucksensor dngugn

Kod |Farg
b |B&
br |Brun
SV | Svart
eller | Orange
r Rod
v | Violett
w | Vit
g Gul
gly | Gron/gul
gr |Gra
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10. Tekniska Data

Svenska

INSTALLATOR: Ge dessa instruktioner &t anvandaren.

DATASKYLTENS LAGE: Spisens baksida, serienummer finns dven pa en andra skylt under ugnsluckans éppning.

LEVERANSLAND: GB, IE, FR, NL, DE, SE, BE.

Gaskategori & tryckinstallningar

Den héar apparaten levereras installd for en av gaskategorierna i nedanstaende lista, beroende pa destinationsland.

Kategori Leveransland Naturgas LPG
Cat Il 534 GB, IE G20 20mbar G30 butangas 29mbar
G31 propangas 37mbar
G30 butangas 29mbar
CatllE3/p DE G20 20mbar G31 propangas 29mbar
Catll g | 3B/P G25 20mbar G30 butangas 50mbar
G31 propangas 50mbar
Catllyp434 FR, BE G20 20/25mbar G30 butangas 29mbar
G31 propangas 37mbar
G30 butangas 29mbar
Catll 9
2H3B/P SE G20 20mbar G31 propangas 29mbar
G30 butangas 29mbar
Catll
2L38/P NL G25 25mbar G31 propangas 29mbar
Se dataskylten for information om gas- och tryckinstallningarna N
for apparaten.
- - . Gxx  xxmbar  EN30
Folj anvisningarna om apparaten behodver konverteras.
2.Qn 10.9kW
(X3 -
Virden —
- Naturgas G20 20 mb Gasol 29/37 mb
Kokplatta Bypasi 9
Skruv Injektor Injektor
Inbyggd 78 Inbyggd 53
Wokbrannare 57 4kW nbyog 4 kW (285 g/h) nbygg
Extern 126 Extern 82
Snabb / Stor brannare 40 3kw 134 3.0kW (210 g/h) 87
Halvsnabb / Medelstor brannare 32 1.7kwW 109 1.7 kW (119 g/h) 68
Extra / Liten brannare 28 1kW 75 1.0 kW (70 g/h) 51
- Naturgas G25 25 mb Gasol 29 mb
Kokplatta Bypasi 9
Skruv Injektor Injektor
Inbyggd 73 Inbyggd 53
Wokbrannare 57 4 kW Y99 4 kW (285 g/h) ya9
Extern 127 Extern 82
Snabb / Stor brannare 40 3 kw 135 3.0kW (210 g/h) 87
Halvsnabb / Medelstor brannare 32 1.7kW 105 1.7 kW (119 g/h) 68
Extra / Liten brannare 28 1kW 76 1.0 kW (70 g/h) 51
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Svenska

- Naturgas G25 20 mb Gasol 50 mb
Kokplatta Bypasi ?
Skruv Injektor Injektor
Inbyggd 73 Inbyggd 42
Wokbrannare 57 4 kW Y99 4 kW (285 g/h) Y99
Extern 131 Extern 69
Snabb / Stor brannare 40 3kw 141 3.0kW (210 g/h) 81
Halvsnabb / Medelstor brannare 32 1.7 kW 113 1.7 kW (119 g/h) 60
Extra / Liten brannare 28 1 kw 85 1.0 kW (70 g/h) 46

*Ventilerna i denna spis ar utrustade med justerbara bypass-skruvar. Om apparaten levereras installd for naturlig gas, skruva loss bypass-skruvarna. Fér LPG-

konvertering maste bypass-skruvarna skruvas in helt och hallet.

Om apparaten levereras installd for LPG maste skruvarna skruvas in helt och hallet. Fér konvertering till naturlig gas maste bypass-skruvarna skruvas ut i

enlighet med anvisningarna i medféljande konverteringssats.

Anslutningar

| Elekirisk 230/400V 50Hz

Matt

Model Nexus 110 Kombinationsspis / Anga

Total hojd minimum 905 mm maximal 930 mm
Total bredd 1092 mm

Totalt djup 608 mm till framsidan pa takfot, 648 mm over handtagen
Minsta utrymme for hall 650mm

Spisplatta energispartips

Anvand kastruller/stekpannor med plan botten.
Anvand kastruller/stekpannor med ratt storlek.
Lagg locket pa kastrullen.

Minimera mangden vatska eller fett.

Nar vatskan borjar koka, sank installningen.
Forbrukningen bygger pa G30.

Ugn energispartips

Laga géarna flera maltider samtidigt, om det gar.
Hall férvarmningstiden kort.

Forlang inte tillagningstiden.

Glom inte bort att stanga av spisen nar du ar klar med
matlagningen.

Oppna inte ugnsluckan medan maten tillagas.
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DBF_Fuel [SE]
DBF_Overall height (min)
DBF_Overall height (max)

Svenska

Effektivitetsdata for spisplatta

Varumarke Falcon

Modellidentifiering Nexus

Storlek 110
Kombinationsspis /

Typ Anga

Typ av hall Gas

Antal gasbrannare 5

Extra / Liten brannare (EE-gasbrannare) -

Halvsnabb / Medelstor brannare (EE-gasbrannare) 58%
Halvsnabb / Medelstor brannare (EE-gasbrannare) 58%
Snabb / Stor bréannare (EE-gasbrannare) 56%

Snabb / Stor bréannare (EE-gasbrannare) -
Wok (EE-gasbré@nnare) 53%
Wok (EE-gasbrannare) -
Spisplatta EE-gashall - % (*) -

Typ av hall Stralande
Antal elektriska zoner 2
Zon1-@cm 14.5
Uppvarmningsteknik

Energiforbrukning (EC elektrisk tillagning) - Wh/kg 180
Zon2-@cm 14.5
Uppvarmningsteknik

Energiforbrukning (EC elektrisk tillagning) - Wh/kg 180

Energiforbrukning (EC elektrisk hall) - Wh/kg (*) -

Information markt (*) kravs inte for spisar for blandade bréanslen
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DBF_Fuel [SE]
DBF_Type of hob
DBF_Number of gas burners
DBF_Auxiliary / small burner EEGas Burner (%)
DBF_Semi Rapide / medium burner EEGas Burner (%)
DBF_Semi Rapide / medium burner EEGas Burner (%)1
DBF_Rapide / large burner EEGas Burner (%)
DBF_Rapide / large burner EEGas Burner (%)1
DBF_Wok burner EEGas Burner (%)
DBF_Wok burner EEGas Burner (%)1
DBF_Hotplate EE gas hob (*)
DBF_Number of electric zones
DBF_Zone 1 Ø (cm)
DBF_Zone 1 Heating Technology
DBF_Zone 1 Energy consumption (Wh/kg)
DBF_Zone 2 Ø (cm)
DBF_Zone 2 Heating Technology
DBF_Zone 2 Energy consumption (Wh/kg)

Svenska

Ugnsdata
Varumarke Falcon
Modellidentifiering Nexus
Typ av ugn Elektrisk
Massa kg 133
Antal ugnsutrymmen 2
Extra effektiv ugn till vinster
Bransletyp Elektrisk
Typ av ugnsutrymme Multifunktionell
Effekt - Konvektion 2.2
Effekt - Forcerad luftkonvektion 2.5
Volym Liter 79
Energiforbrukning (elektricitet) - konventionell kWh/cykel 1.01
Energiforbrukning (elektricitet) - forcerad luftkonvektion kWh/cykel 0.88
Energieffektivitetsindex - konventionell 114
Energieffektivitetsindex - forcerad luftkonvektion 100
Energiklass A

Ytterligare information

Denna ugn efterlever EN 60350-1

Max. uteffekt vid 230V 50 Hz

Konvektion 2.2 kW
Multi-funktion 2.5 kW
Multifunktionell ugn (med snabb respons) -
Forcerad luftkonvektion 2.5 kW
Grill 2.3 kW
Langsam ugn -
Brodjasningslada 0.2 kw
Max. total elektrisk belastning vid 230 V (ungefirlig totalsumma inklusive ugnslampor, ugnsflakt osv.) 6.95 kW
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DBF_E4 Power - Conventional (kW)
DBF_E4 Power - Forced Air Convection (kW)
DBF_E4 Volume (Litres)
DBF_E4 Energy Consumption - Conventional (kWh/cycle)
DBF_E4 Energy Consumption - Forced Air Convection (kWh/cycle)
DBF_E4 Energy Efficiency Index - Conventional (EEI)
DBF_E4 Energy Efficiency Index - Forced Air Convection (EEI)
DBF_E4 Energy Class

Svenska

Noter
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