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1. Innan du Borjar...

Svenska

Om den spis installeras och anvands pa ratt satt
kommer den att ge dig manga ars problemfri
anvandning. Det ar darfor viktigt att du laser
detta avsnitt innan du borjar anvanda spisen.

Personlig Sakerhet

Den har apparaten ar endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvandas i andra
syften, t.ex. rumsuppvarmning. Om du
anvander den har apparaten for ndgot annat
syfte kan det ogiltigforklara garantin. Férutom
att det paverkar garantiansprak ar det aven
sloseri med bransle och kan 6verhetta vreden.

Denna spis maste installeras i enlighet med
anvisningarna i denna handbok, i enlighet med
tillampliga nationella och lokala foreskrifter
och i enlighet med krav fran lokala gas- och
elleverantorer.

. Den har apparaten kan anvandas av barn
fran atta ars dlder och uppat, samt av
personer med rorelsehinder eller annan
nedsatt fysisk eller psykisk formaga, eller
bristande erfarenheter/kunskaper, forutsatt
att personerna ifraga har fatt handledning
eller anvisningar om saker anvandning
av enheten, och forutsatt att personerna
forstdr alla risker med anvandningen

- VARNING: Barn under atta ars alder
maste hallas pa behorigt avstand eller
hallas under oavbruten uppsikt. Barn far
inte leka med apparaten. Rengoring och
underhall far inte utforas av barn utan
uppsikt — en vuxen maste alltid finnas med.

. Spisen far inte placeras pa en sockel.

. Denna produkt ar endast avsedd for
matlagning i hushall. Annan anvandning
kan upphava garantier eller ansvar.

. Innan du anvander ugnen / ugnen,
se ugnshyllainstallationen, i avsnittet

Tillbehor.

- VARNING: Apparaten och dess
atkomliga delar blir heta under
anvandning. Undvik att vidrora
varmeelementen. Barn under atta ars alder
maste hadllas pa behdrigt avstand eller
hallas under oavbruten uppsikt.

. VARNING: En ldangkokning maste passas
da och da. En snabbare kokning maste
passas hela tiden.

. VARNING: BRANDFARA: Férvara EJ
foremal pa spisplattorna.

. For att undvika 6verhettning, installera ej
spisen bakom en dekorationsdorr.

. VARNING: Atkomliga delar blir varma
vid anvandning och forblir varma en
stund efter anvandning. Hall barn borta
fran spisen och bar inte 16st sittande eller
hangande klader nar du anvander enheten.

. ANVAND INTE &nga nér enheten rengors.

. Hall brannbart material (t.ex. gardiner) och
brannbara vatskor pa sakert avstand fran
spisen.

. ANVAND INTE sprayflaskor i narheten av
spisen ndr den ar pa.

Elektrisk Koppling

Denna spis maste installeras i enlighet med
anvisningarna i denna handbok, i enlighet med
tillampliga nationella och lokala foreskrifter och
i enlighet med krav fran lokala elleverantorer.

A WARNING: APPARATEN MASTE
JORDAS

OBS: Ugnen maste vara ansluten till korrekt
eltillférsel enligt anvisningarna pa ugnens
spanningsetikett, genom en lamplig
ungskontrollsenhet med en tvapolig
stromstallare och en kontaktseparation pa
minst 3 mm pa alla poler.
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Spisen far inte anslutas till ett vanligt
eluttag.

Du kan komma at huvuduttaget genom att ta
bort terminalskyddet pa bakpanelen. Anslut
natkabeln till ratt anslutningar for din typ av
eltillférsel sa som anges ovan (Fig. 1.1 och
Fig. 1.2). Kontrollera att lankarna ar korrekt
monterade och att anslutningarnas skruvar ar
ordentligt atdragna. Satt fast natkabeln med
hjalp av kabelklammern.

Minsta temperaturvardering T105

Las instruktionerna innan du installerar eller
anvander denna apparat.

Gasanslutning Sakerhet

. Denna spis ar en apparat i klass 2
underklass 1.

. Denna apparat kan konverteras till
anvandning med andra gaser.

. Fore installation bor du se till att
spisen ar anpassad till din gastyp och
forbrukningsspanning. Se apparatens
dataskylt.

« Anvand inte atervunna eller icke-godkanda
gasreglage.

. Bei Reparatur oder Austausch
gasfuhrender Bauteile den Herd vor Beginn
der Arbeiten vom Gas trennen und nach
Abschluss priifen, ob das Gerat gasdicht ist.

. Seftill att gasen ar pa och att spisen ar
inkopplad och paslagen (spisen behover
strom).

. | ditt egetintresse och av sakerhetsskal ar
det lag att alla gasapparater ska installeras
av sakkunnig personal. Om apparaten
installeras felaktigt kan garantier och ansvar
upphavas och det kan aven leda till atal.

. Spisar avsedda for anvandning med
LP-gas far INTE installeras i ett rum
ellerinomhusomrade under markniva,
exempelvis i en kallare.




Om det Luktar Gas

. Stanginte av eller sl pa strombrytare.

. Rokinte

. Tand inte 6ppna lagor

. Stang av gasen pa mataren eller flaskan

. Oppna dérrar och fénster for att slappa ut
gasen

. Setill attingen befinner sig i det berorda
omradet.

- Ring gasleverantoren.

Konstiga Lukter

Det ar mojligt att din spis kommer att ge ifran
sig en viss lukt nar du forst anvander den. Detta
kommer att avta under vidare anvandning.

Innan du anvander spisen for forsta gangen, se
till att allt emballage har tagits bort och sedan,
for att ta bort odorer fran tillverkningen, satt
ugnen pa 200°C och ha den pa denna varme i
minst en timme.

Se till att rummet ar val ventilerat (se

avsnittet “Ventilation” nedan). Personer med
andningsproblem eller allergi bor inte befinna
sig i rummet under denna korta period.

Kylflakt

Observera att denna apparat har en kylflakt.
Nar en ugn eller grillen ar i drift kors flakten for
att kyla takfoten och kontrollrattarna.

Ventilation

Anvandning av gasdrivna matlagningsapparater
ger upphov till varme och fuktighet i det

rum dar de ar placerade. Se darfor till att

koket har god ventilation. Se till att naturliga
ventilationsoppningar inte ar blockerade eller
installera en spishuv med flakt pa utsidan.

Svenska

Underhall

. Den har utrustningen bor genomga service
en gang om aret.

. Innan du avlagsnar den befintliga lampan
ska du bryta strommen och kontrollera att
ugnen och lampan har svalnat.

. ANVAND INTE kokkérl pa kokplattan som
overlappar kanterna.

. Lat alltid spisen svalna och stang av
huvudstrombrytaren fore rengéring eller
underhall, sdvida inte annat anges i denna
bruksanvisning.

. Tainte isar eller reng6r runt en brannare
om en annan brannare ar tand. Det kan
leda till elektriska stotar.

. Ror aldrig spisen om du har vata hander.

. ANVAND INTE en handduk eller stor trasa i
stallet for en ugnsvante — den kan fatta eld
om den vidror en het yta.

. ANVAND INTE spisplatteskydd, folie och
tack inte 6ver spisplattorna med nagot
alls. Det kan gora anvandningen av
spisplattorna osaker och eventuellt vara
halsofarligt.

. Varm inte upp mati ooppnade
forpackningar. Tryck kan byggas upp som
kan gora att forpackningen gar sénder och
orsakar skada.

. Anvand inte ostadiga kastruller. Placera
alltid handtagen bortvanda fran
hallkanten.

. Hall alltid hallen under uppsikt vid hogre
temperaturer. Om kastruller kokar 6ver kan
det orsaka rok och fettspill som kan fatta
eld. Anvand om majligt en termometer for
olja for att undvika 6verhettning.

VARNING: Om tillagningen lamnas
pa hallen utan oversikt kan fettet eller
oljan utgora en brandfara.
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. Hall alltid fritdser under tillsyn. Varm alltid
upp olja langsamt och hall pannan under
uppsikt under uppvarmning. Fritdser bor
endast fyllas till en tredjedel med olja.

VARNING: Brandfara: Forvara EJ
foremal pa spisplattorna.

Flytta aldrig en panna med varmt matfett,
speciellt inte en fritds. Vanta tills fettet
har svalnat. Om du haller i for mycket

olja kan den spilla 6ver nar du lagger i
maten. Om du anvander olika typer av
olja eller matfett bor du blanda ihop dem
fore uppvarmning eller under tiden fettet
smalter.

Matvaror som ska stekas bor vara sa torra
som majligt. Frost pa frusen mat eller
fuktighet pa farsk mat kan leda till att
hett matfett bubblar upp over sidorna pa
pannan. Hall noga uppsikt efter spill eller
overhettning av mat nar du steker mat pa
hog eller medelhog temperatur.

ANVAND INTE 6versidan av ventilgallret
(springan langs spisens baksida) for att
varma upp tallrikar eller formar, torka
kokshanddukar eller mjuka upp smor.

ANVAND INTE vatten for att slicka
fettbrander och plocka aldrig upp en
stekpanna som har fattat eld. Stang av
knapparna och kvav sedan eldeni en
stekpanna genom att tacka pannan helt
med ett tattslutande lock eller en bakplat.
Anvand en kemisk torr- eller skumslackare
om sadan finns tillganglig.

MODIFIERA INTE utrustningen. Apparaten
ar inte avsedd att anvandas med hjalp

av en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollsystem.

. Antandbara material kan explodera vilket
kan leda till brand eller egendomsskador.

Ugnen Skotsel

. Kontrollera alltid att knapparna ar

avstangda nar ugnen inte anvands och
innan du rengor spisen.

Anvand en ugnsvante sa att du inte
branner dig.

Vid tillagning av mat som innehaller
mycket vatten kan anga stromma ut nar
ugnsluckan 6ppnas. Se till att du inte star
for nara nar du 6ppnar ugnen och vanta
tills eventuell danga har strommat ut

(Fig. 1.3).

Luckans insida ar gjord av hardat
sakerhetsglas. Akta sa att du INTE repar du
pa glasskivan.

Oavsiktliga skador kan gora att glasskivan
gar sonder.

Hall ugnens ventilationsgangar fria.

ANVAND INTE starka, slipande
rengoringsmedel eller vassa metallskrapor
for att gora ren ugnsluckans glas, eftersom
de kan repa ytan, vilket kan leda till att
glaset gar sonder.

. Ugnsgallren ska alltid skjutas in i

ugnen helt. STANG INTE luckan mot
ugnshyllorna.

Anvand inte aluminiumfolie for att tacka
over galler, paneler eller ugnstak.

Nar ugnen ar pa bor du INTE ha
ugnsluckan 6ppen langre an nédvandigt,
det kan gora att knapparna blir mycket
varma.

Anvand inte timerfunktionen om den
andra ugnen redan ar varm.

Anvand inte timerfunktionen for mat som
redan ar varm.

Anvand inte timerfunktionen om ugnen
redan ar varm.




. Anvand torra ugnsvantar - anvandning
av fuktiga ugnsvantar pa varma ytor kan
ge brannskador av anga. Anvand inte en
handduk eller stor trasa i stallet for en
ugnsvante - den kan fatta eld om den
vidror en het yta.

Ugnsgaller

Ta bort och atermontera hyllor. Dra hyllan
framat tills hyllans baksida stoppas av
hyllstodet (Fig. 1.4). Lyft upp hyllans framsida
sa att hyllans baksida passerar mellan stéden
och dra sedan hyllan framat (Fig. 1.5).

Satt tillbaka i omvand ordningsféljd. Var noga
med att trycka in ordentligt.

Spisens Skotsel

Eftersom anga kan kondensera och bilda
vattendroppar pa ugnens svala ytterlist, kanske
du ibland maste torka bort fukt med en mjuk
trasa nar spisen anvands. Det undviker aven att
ugnens utsida smutsas ned och missfargas av
matlagningsangor.

Rengoring

. Isolera stromkallan innan du paborjar
storre rengoringsarbeten. Lat sedan spisen
svalna.

. Av sakerhetsskal och hygieniska skal bor
spisen alltid hallas ren, eftersom ansamling
av fett och andra matrester kan leda till
eldsvada.

- Rengor endast de delar som listas i denna
bruksanvisning.

 Rengor spisen forsiktigt. Om du anvander
en fuktig tvattsvamp eller trasa for att
torka bort spill fran en varm yta bor du
vara forsiktig sa at du inte branner dig pa
anga. Vissa rengoringsmedel kan avge
halsofarliga angor om de anvands pa
varma ytor.

. Anvand aldrig I16sningsmedel, tvattsoda,
fratande rengdringsmedel, biologiska

Svenska
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Svenska

tvattpulver, klorbaserade blekmedel, harda
slipmedel eller salt.

. Blanda inte olika typer av rengdéringsmedel
— de kan reagera med varandra och orsaka
skada.

. Alla delar av spisen kan rengdras med
varmt sapvatten.

. Men se till att det inte lacker in vatten i
spisen.

. Seftill att alla delar i grillen har svalnat eller
anvand ugnsvantar nar du tar bort och
rengor dem.

. Diska INTE sidoskenorna i en diskmaskin.
. Diska INTE brannarhuvudena i diskmaskin

. Anvand aldrig fratande eller slipande
rengoringsmedel eftersom dessa skadar
ytan.

. Anvand inte stalull,
ugnsrengoringssvampar eller andra
material som kan repa ytan.

. Forvara aldrig antandbara material i
ladan. Det inkluderar papper, plast och
tygforemal, exempelvis kokbdcker,
plastredskap och handdukar samt
antandbara vatskor. Forvara inte explosiva
foremal, exempelvis sprayflaskor, pa eller i
narheten av enheten.

. Forvara inga foremal som kan explodera,
som exempelvis sprayburkar, pa eller nara
spisen.

. Anvand inte stalull,
ugnsrengoringssvampar eller andra
material som kan repa ytan.

. Tainte isar eller rengor runt en brannare
om en annan brannare ar tand. Det kan
leda till elektriska stotar.
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2. Oversikt dver Spisen

4 M
Fig. 2.1
A
B @ [ ] Professional + 100 FX
c D
E
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100 dubbelbranslespisen (Fig. 2.1) har foljande funktioner: 4 M
Fig. 2.2
A. 5 haéllbrannare, inklusive 1 wokbrénnare '9
B. Een kontrollpanel med en timer
C.  Enviktig Multifunktionsugnen
D. Een Multifunktionsugnen
E. Een forvaringslada
Hallens Brannare
Markeringen vid varje reglage anger vilken bréannare som
knappen reglerar.
- J

Varje brannare har en FSD som stoppar gasflodet om ldgan
slocknar.

Nar en varmeplattas kontrollratt trycks in uppstar gnistor vid
varje brannare - detta ar normalt. Ta inte isar eller rengér runt
en brannare om en annan brannare ar tand. Det kan leda till
elektriska stotar.

Tryck pa tandningsknappen och vrid ldmplig knapp till hogt
lage som anges av symbolen med en stor laga (#), nar du ska
téanda en brannare (Fig. 2.2).

Tandningen slar en gnista och tander gasen. Hall inne
knappen ndagra sekunder sa att gasen kan strommain i
brannaren.
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Om brannaren slocknar nar du slapper knappen har FSD-
enheten inte forbikopplats. Vrid knappen till Iaget Av och
vdnta i en minut innan du férsdker igen. Hall knappen intryckt
lite langre den har gangen.

Vrid ratten for att justera lagans hojd (Fig. 2.3). For denna spis
ar den lagsta positionen utanfér den hogsta positionen, den
ligger alltsd inte mellan hogsta och AV.

Om en brannarlaga slocknar, sténg av knappen och vanta en
minut innan du tander den igen.

Se till att [agorna befinner sig under kokkarlen. Om du
anvander ett lock kokar innehallet snabbare (Fig. 2.4).

Stora kastruller ska placeras pa avstand fran varandra.

Kokkarl med rundade bottnar eller utskjutande bottenkanter
bor inte anvandas (Fig. 2.5).

Tillbehor for sjudning, till exempel asbest- eller masknat
rekommenderas INTE (Fig. 2.6). De gor att brannarna
fungerar sémre och kan skada kastrullstoden.

Undvik att anvdanda ostabila och missformade kastruller som
kan vélta latt och kastruller med en mycket liten botten
(Fig. 2.7).

Minsta rekommenderade diameter for kokkarl ar 120 mm.
Storsta anvandbara diameter for kokkarl ar 260 mm.

ANVAND INTE kokkarl p& kokplattan som dverlappar
kanterna.

Wokbrannare

Wokbrannaren ar avsedd att ge jdmn varme Over ett storre
omrade. Den passar perfekt for stora stekpannor och frasning
(Fig. 2.8).

For uppvarmning av mindre kastruller &r de andra brannarna
mer effektiva.

Du bor torka av den emaljerade ytan pa ugnens ovansida
runt hallbrannarna sa fort som majligt efter spill. Férsok att
torka bort spill medan emaljen fortfarande ar varm.

OBS: Anvdndning av aluminiumkastruller kan orsaka
metallflackar pa kastrullstoden. Detta paverkar inte emaljens
talighet och kan avlagsnas med ett lampligt putsmedel for
metall.

Wokring

Wokringen ar utformad att passa en 35cm wok. Om du
anvander en wok av ett annat marke bor du se till att den
passar i ringen. Det finns wokar av manga olika storlekar
och utformningar. Det ar viktigt att woken sitter nedsankt
i kastrullstodet, men om woken &r for liten ger inte ringen
tillrackligt stod (Fig. 2.9).

Wok ringen bor anvandas endast pa wokbrannaren. Nar du
passar vaggan, se till att den stods ordentligt pa en kastrull
stod och woken sitter niva i vaggan (Fig. 2.10).

Ringen blir mycket varm under anvdandning - vanta tills den
har svalnat ordentligt innan du ror den.




Grillplatta

Grillplattan kan monteras pa ett kastrullstod, bak och fram
(Fig. 2.13). Maten lagas direkt pa plattan. Placera inte
kastruller av ndgot slag pa den. Grillplattans yta ar non-stick
och koksredskap av metall (t.ex. stekspadar) kan skada ytan.
Anvand varmetaliga kdksredskap av plast eller tra.

Satt inte plattan pa tviaren - den passar inte
ordentligt och blir ostadig (Fig. 2.14).

A PLACERA den INTE pa nagon av de andra brannarna.

Den passar inte in i nagon annan spisfordjupning.

Placera grillplattan 6ver brannarna ovanpa kastrullstoden. Se
till att den ar stadig.

Grillplattan kan penslas med ett tunt lager av matolja fore
anvandning (Fig. 2.13). Tand hallens brannare och justera
lagans hojd.

Varm upp grillplattan i hdgst 5 minuter innan du lagger pa
maten. Om du varmer upp den langre kan den skadas. Sank
brannarnas lagor genom att vrida knapparna till 1agt lage
som anges av symbolen med en liten laga.

Se till att det alltid finns tillrackligt utrymme runt
grillplattan sa att gasen kan stromma ut.

A Placera aldrig tva grillplattor bredvid varandra
(Fig. 2.14).

Lat grillplattan svalna efter tillagning innan du rengdér den.

Svenska

Fig. 2.11

~

Fig. 2.12




Svenska

Left-hand Multifunction Oven Modes

Function Use

To thaw small items in the oven without
Defrost

heat

A full cooking function, even heat
Fan oven

throughout, great for baking

Grilling meat and fish with the door

Fanned grilling closed

A full cooking function good for roasting

Fan assisted and baking

A full cooking function for roasting and

nventional n L
Conventional ove baking in the lower half of the oven

To brown and crisp cheese topped

Browning element .
9 dishes

To crisp up the bases of quiche, pizza or
pastry

Base heat

Right-hand Multifunction Oven Modes

Function Use

To thaw small items in the oven without
Defrost

heat

A full cooking function, even heat
Fan oven .

throughout, great for baking

To cook pastries, cakes and open tarts,
Duo mode P . P

for example quiches

. To cook delicate items; creme brlée,

Delicate . . . .

blind baking, bain marie
Base heat To crisp up the bases of quiche, pizza or

pastry

Ugnarna
Bada ugnarna ar ugnar med flera funktioner.

Den har en ugnsflakt och ett flaktelement, och har dessutom
tva extra varmeelement, ett i ugnstaket och ett under
ugnsbotten. Var forsiktig sa att du inte vidror takelementet
och elementdeflektorn nar du satter in eller tar bort foremal
fran ugnen.

Multifunktionsugnen har tre huvudberedningsfunktioner —
flakt, flaktassisterad och konventionell beredning. Dessa
funktioner bor ticka in de flesta av dina matlagningsbehov.

Gratineringselementet och undervarmen kan anvandas i
slutet av tillredningsprocessen for att finavstamma resultaten
i enlighet med dina specifika behov.

Anvand varmluftsgrillning for all grillning och for
avfrostning for att tina sma volymer pa ett sakert satt.

Tabell 2.1 sammanfattar multifunktionslagena.

Den vanstra multifunktionsugnen kan anvandas pa manga
olika satt. Vi rekommenderar att du haller noga uppsyn éver
tillagningen tills du har lart dig hur de olika funktionerna
fungerar. Kom ihdg - inte alla funktioner kan anvandas for alla
typer av mat.

Kom ihag att alla ugnar &r olika — temperaturen i din nya ugn
kan skilja sig fran din forra ugn.

10



Multifunktionsugnens Funktioner

(Vanstra sidan)

Upptining
* Vid denna instéllning cirkulerar flakten endast kall
6 o 6 | luft. Kontrollera att temperaturreglaget star pa 0° och

attingen varme tillférs. Det gor att sma saker som
efterratter, kakor med gradde och koétt-, fisk- och kycklingbitar
kan tinas upp.

Upptining pa detta satt gar snabbare och skyddar maten
fran flugor. Kott-, fisk- och kycklingbitar bor placeras pa en
stallning 6ver en plat som kan fanga upp droppar. Rengér
stallningen och platen efter upptining.

Hall ugnsluckan stangd under upptining.

Stora matvaror som till exempel hela kycklingar och
kottstekar bor inte tinas pa detta satt. Vi rekommenderar att
dessa matvaror tinas i kylskap.

Upptining bor inte ske i en varm ugn eller ndr en
angransande ugn anvands eller fortfarande ar varm.

Se till att mejeriprodukter, kott och kyckling ar helt upptinade
fore tillagning.

Varmluftsugn
Vid denna installning ar flakten och varmeelementet
@ runt den paslagna. Varmen i ugnen ar jamnt fordelad,

vilket innebar att du snabbt kan tillaga stora
mangder mat.

Matlagning i varmluftsugn passar speciellt bra for bakning
pa flera galler pa en gang och &r en bra allroundfunktion. Det
kan handa att du behdver minska varmen med ungefar 10 °C
for recept som tidigare har tillagats i en vanlig ugn.

Om du vill varma upp ugnen fore tillagning vantar du tills
lampan har slocknat innan du satter in maten.

Varmluftsgrill

Vid denna instéllning ar flakten pa samtidigt som
takelementet. Det gor att varmen ar jamnare och
mildare an i en vanlig grill.

\AAAAAS

For basta resultat ska du placera maten som ska grillas

pa ett galler 6ver en stekform som @r mindre &n en vanlig
grillpanna. Det gor att luften cirkulerar battre. Tjocka kott-
eller fiskbitar passar perfekt att grilla pa detta satt eftersom
den cirkulerande luften mildrar varmen fran grillen.

Ugnsluckan bor vara stangd under grillning for att spara
energi.

Du kommer ocksa att upptacka att du inte behover halla
uppsikt over och véanda pa maten lika mycket som vid
normal grillning. Varm upp ugnen fore tillagning vid denna
installning.

For basta resultat rekommenderar vi att du inte placerar
grillpannan pa den 6versta hyllan.

Svenska

Multifunktionsugnens Funktioner (Vanstra sidan)

Funktion

Anvindning

Avfrostning

Tina sma livsmedelsportioner i ugnen utan varme

Flaktugn

En komplett tillredningsfunktion med jamn
varme i hela ugnen. Mycket bra for bakning

Varmluftsgrill

Grillning av kott och fisk med luckan stangd

Flaktassisterad

En komplett tillredningsfunktion. Bra for
ugnsstekning och bakning

Konventionell ugn

En komplett tillredningsfunktion for
ugnsstekning och bakning i ugnens undre halva

Gratineringselement

For gratinering av matratter med ost dverst

Undervdrme For att gora quiche, pizza och pajskal knapriga

Tabell 2.1
Multifunktionsugnens Funktioner (hdgra sidan)
Funktion Anvindning

Avfrostning

Tina sma livsmedelsportioner i ugnen utan varme

En kompilett tillredningsfunktion med jamn

Flaktugn varme i hela ugnen. Mycket bra for bakning
Mild form av varmning genom anvandning av
Duo bottenvarme och flakt. Limpligt for smordeg,
kakor och 6ppna pajer, till exempel quiche
Kansli For tillagning av kansliga rétter, som creme
9 bralée, blindbakning, vattenbad
Undervdrme For att gora quiche, pizza och pajskal knapriga

Tabell 2.2
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Svenska

Kombinationsugn

Vid denna instéllning ar flakten pa och cirkulerar
luften som varms upp av elementen i taket och
botten pa ugnen. Kombinationen av varmluft och
konventionell tillagning (6ver- och undervdarme) gor att
denna funktion passar perfekt for att tillaga stora matvaror
som behover lang tillagningstid, till exempel stora kottstekar.

K

Du kan ocksa baka pa tva galler pa samma gang, men

du maste byta plats pa dem under bakningen eftersom
overdelen av ugnen ar varmare dan underdelen nar funktionen
anvands.

Det hér &r en snabb, intensiv tillagningsmetod. Hall uppsikt
over tillagningen tills du har vant dig vid att anvanda denna
funktion.

Konventionell Ugn (6ver- och Undervirme)

Vid denna instélining kombineras varme fran tak- och
bottenelementet. Det passar speciellt bra for
ugnsstekning och for att baka pajer, kakor och kex.

Mat som tillagas pa det 6versta gallret blir brun och

knaprig snabbare dn pa det nedre gallret eftersom den

ovre delen av ugnen ar varmare dn den nedre delen (i likhet
med funktionen “Kombinationsugn”). For att uppna jamn
tillagning maste du byta plats pa matvaror av samma typ
under tillagning. Detta innebar att du kan tillaga mat som
kréver olika temperaturer samtidigt, och utnyttja bade det
svalare omradet i ugnens nederdel och det varmare omradet
i 6verdelen.

Det frilagda oversta elementet kan tillreda vissa livsmedel
alltfor snabbt varfoér vi rekommenderar att maten i

stallet tillreds i ugnens undre halva. Dessutom kan
ugnstemperaturen behova sankas.

Gratineringselement

Vid denna instéllning anvands endast ugnens
takelement. Det passar bra for att gratinera eller
fardiglaga pastaratter, gronsaker i sas och lasagne
eftersom maten redan dr varm nar takelementet slas pa.

Undervarme

Vid denna instéllning anvands endast
bottenelementet. Den kan anvandas for att gora
pizzabottnar eller pajskal knapriga eller for att laga
fardigt smordegsskal pd en av de nedre hyllorna. Det dr ocksa
en mild vdarme som passar bra for langsam tillagning av grytor
i mitten av ugnen eller for att varma upp tallrikar.

Funktionerna for gratinering och undervarme ar praktiska
funktioner som gor att du kan avsluta ratter pa ett perfekt
satt.

Multifunktionsugnens Funktioner

(hogra sidan)
Tabell 2.2 sammanfattar multifunktionslagena.

Den vanstra multifunktionsugnen kan anvandas pa manga
olika sdtt. Vi rekommenderar att du haller noga uppsyn éver
tillagningen tills du har lart dig hur de olika funktionerna

fungerar. Kom ihag - inte alla funktioner kan anvandas for alla
typer av mat.

Upptining

¥

6406

Vid denna installning cirkulerar flakten endast kall
luft. Kontrollera att temperaturreglaget star pa 0° och
attingen varme tillférs. Det gor att sma saker som
efterratter, kakor med gradde och koétt-, fisk- och kycklingbitar
kan tinas upp.

Upptining pa detta satt gar snabbare och skyddar maten
fran flugor. Kott-, fisk- och kycklingbitar bor placeras pa en
stallning 6ver en plat som kan fanga upp droppar. Rengor
stallningen och platen efter upptining.

Hall ugnsluckan stangd under upptining.

Stora matvaror som till exempel hela kycklingar och
kottstekar bor inte tinas pa detta satt. Vi rekommenderar att
dessa matvaror tinas i kylskap.

Upptining bor inte ske i en varm ugn eller nédr en
angransande ugn anvands eller fortfarande ar varm.

Se till att mejeriprodukter, kott och kyckling ar helt upptinade
fore tillagning.

Varmluftsugn
Vid denna instéllning ar flakten och varmeelementet
@ runt den paslagna. Varmen i ugnen ar jamnt férdelad,

vilket innebar att du snabbt kan tillaga stora
mangder mat.

Matlagning i varmluftsugn passar speciellt bra for bakning
pa flera galler pa en gang och ér en bra allroundfunktion. Det
kan handa att du behover minska varmen med ungefar 10 °C
for recept som tidigare har tillagats i en vanlig ugn.

Om du vill vdrma upp ugnen fore tillagning vantar du tills
lampan har slocknat innan du satter in maten.

Duo

®

Mild form av vdarmning genom anvé@ndning av
bottenvarme och flakt. Lampligt for smordeg, kakor
och 6ppna pajer, till exempel quiche

Kanslig

*

For tillagning av kdnsliga rétter, som creme bralée,
blindbakning, vattenbad

Undervarme

Vid denna instéllning anvénds endast
bottenelementet. Den kan anvandas for att gora
pizzabottnar eller pajskal knapriga eller for att laga
fardigt smordegsskal pd en av de nedre hyllorna. Det dr ocksa
en mild vdarme som passar bra for langsam tillagning av grytor
i mitten av ugnen eller fér att varma upp tallrikar.

Funktionerna for gratinering och undervarme ar praktiska
funktioner som gor att du kan avsluta ratter pa ett perfekt
satt.
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Anvdnda Ugnarna

Den vénstra ugnen dr en multifunktionsugn. Klockan
maste stéllas in innan du kan anvinda programmerbara
ugnarna. Se avsnittet “Klocka” nedan for anvisningar
om hur du stéller in tiden.

Vid hénvisningar till viinster och hdger ugn antas att spisen ses
frdn framsidan.

OBS: Kom ihdg att alla ugnar ar olika - temperaturen i din nya
ugn kan skilja sig fran din forra ugn.

1.  Multifunktionsugnen har tva reglage: en
funktionsvaljare och en temperaturknapp (Fig. 2.15).

2. Vrid funktionsvéljaren till en matlagningsfunktion. Vrid
temperaturknappen till 5nskad temperatur (Fig. 2.16).
Ugnens indikatorlampa ar tand tills ugnen har natt ratt
temperatur.

Svenska

~
Fig. 2.15

Temperaturknapp Funktionsvaljare
J
. N
Fig.2.16
J
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Svenska

Fig. 2.17
Gallerskydd

~

Fig. 2.22

Tillbehor
Ugnsgaller - Vanster Ugn (Huvudugn)

Ugnshyllorna (Fig. 2.17) halls fast nar de dras framat men kan
latt tas bort och monteras om.

Nar du satter tillbaka gallret placerar du det jams med ett
spar i ugnssidan och skjuter sedan in det tills bakdnden nar
upphdjningarna. Lyft upp framanden sa att platen kan skjutas
in under upphdjningarna. Sank sedan ner framénden sa att
platen &r jamn och skjut in den sa langt det gar (Fig. 2.18).

Ugnsgaller - (hogra sidan)
2 standardhyllor (Fig. 2.19).

Ugnshyllorna kan latt tas bort och monteras om.

Dra hyllan framat tills hyllans baksida stoppas av hyllstodet
(Fig. 2.20).

Lyft upp hyllans framsida sa att hyllans baksida passerar
mellan stéden och dra sedan hyllan framat (Fig. 2.21).

Ugnslampa
Tand lampan genom att trycka pa knappen (Fig. 2.18).

Om ugnslampan gar sénder maste du stanga av strommen
innan du byter ut lampan. Mer information om hur du byter
lampan finns i avsnittet “Felsokning”.

Forvaring

Den undre ladan ar till for forvaring av stekformar och andra
koksredskap. Ladan kan avlagsnas helt for rengéring osv.

A Den kan bli mycket varm, sa forvara ingenting i den
som kan smalta eller fatta eld.

A Forvara aldrig antdandliga material i ladan. Detta
inkluderar foremal av papper, plast och tyg
som exempelvis kokbdcker, plastburkar och
kokshanddukar samt antédndliga vatskor.

A Forvara inga foremal som kan explodera, som
exempelvis sprayburkar, pa eller ndra spisen.

A Antandliga material kan explodera och orsaka brand
eller materiell skada.

14



3. Klocka

Svenska

Klockan maste stéllas in pa rétt tid for att den ugnarna
ska kunna anvindas.

Stalla in klockan

1.  Nar spisen har kopplats in och startats borjar displayen
att blinka.

2. Dustéllerin tiden genom att forst vrida timervredet
(A) till klockinstédllningen (C) och darefter det
tillbaka till det manuella ldaget (D). Pricken i mitten
blinkar och indikerar att du kan stalla in tiden. Vrid
installningsvredet (B) antingen medsols eller motsols
(Fig. 3.1) for att stalla in tiden.

3.  Narduval har stéllt in tiden slutar pricken i mitten att
blinka. Nu ar klockslaget installt.

Stalla in minutkontrollen

En minutkontroll (E) dr en funktion som kan stallas in pa ett
antal minuter och som utloser ett ljudlarm nar den installda
tiden har forflutit.

1.  Vrid timervredet (A) till minutkontrollinstdllningen
(E) - det ska horas ett klick (Fig. 3.2).

2. Vrid instdllningsvredet (B) for att stalla in 6nskad tid.
Min. tid ar en minut (Fig. 3.3).

3. Vrid tillbaka timervredet (A) till den manuella
instdllningen (D) om du vill visa aktuell tid samt
klocksymbolen pa displayen.

Annullera timerlarm

Nar den instéllda tiden har forflutit hors en larmsignal. Det
finns tva satt att avbryta larmet:

1.  Vrid instédllningsvredet (B) moturs eller medurs (Fig.
3.4).

2. Vrid antingen Timer-vredet (A) till klockldget (C)
eller till instaliningen for minutkontroll (E). Aterga till

manuellt ldge (D) for normalt tillagningslage (Fig. 3.4).

OBS

Om larmsignalen inte stangs av manuellt kommer den att
stoppa efter cirka tva (2) minuter.

Nar minutkontrollen ar aktiv dimmas inte klockan mellan
22.00 och 06.00.

Fig. 3.1

Fig. 3.2

15




Svenska

an Sa hér stinger du av
Fig. 3.5 . . . .
multifunktionsugnen vid en viss
tidpunkt
Du har stallt in 6nskad temperatur och funktionslage for
multifunktionsugnen och du vill att multifunktionsugnen ska
S stangas av automatiskt.
4 1
Fig. 3.6 TIPSt
Notera aktuell tid sa att du inte glémmer.
1.  Vrid Timer-vredet (A) till installningen for stopptid (G).
[AUTO] visas i displayen. (Fig. 3.5).
2. Vrid instédllningsvredet (B) for att stdlla in 6nskad
- tillagningstid. Displayen visar nu innevarande tid plus
- den ytterligare tillagningstiden (Fig. 3.6).
Fig.3.7 3.  Vrid Timer-vredet (A) till Auto-ldget (H). Displayen
visar nu innevarande tid, tillagningssymbolen samt
ordet AUTO (Fig. 3.7).
4. Narden installda tiden har forflutit hors en
larmsignal och multifunktionsugnen stangs av.
_ A B Tillagningssymbolen pa displayen sldcks och ordet
o AUTO blinkar (Fig. 3.8).
Fig.3.8 S T 5. Vrid sedan Timer-vredet (A) till det manuella liget (D)
NP | for att dterga till manuell tillagning, och aterstill sedan
m multifunktionsugnens lagen nar tillagningen &r slutford
N e A (Fig. 3.8).
] =
| % ) <:> TIPS
L A B

Du kan kontrollera hur mycket tid som aterstar till
den inprogrammerade stopptiden genom att vrida
timervredet (A) fran Auto (H) till stopptid (G) och tillbaka
till Auto (H).
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For att starta och stanga av den ugnen
automatiskt

Multifunktionsugnen later dig automatiskt starta och stoppa
genom en kombination av langden pa tillagningstiden och
stopptiden. Detta ger dig flexibiliteten att tillaga grytor osv.
daven om du inte ar hemma hela tiden. Du kan inte stélla in
den faktiska starttiden.

1.  Vrid Timer-vredet (A) till installningen for
tillagningstid (F). Vrid installningsvredet (B) for att
stalla in 6nskad tillagningstid (Fig. 3.9).

2. Vrid Timer-vredet (A) till instédllningen for stopptid (G)
(Fig. 3.10). Displayen visar nu innevarande klockslag
plus det “tillagningstid” som du just stéllde in.

3. Vrid instéllningsvredet (B) for att stdlla in det klockslag
da du vill att ugnen ska stoppa tillagningen (Fig. 3.11).

4, Stallin ugnen pa 6nskad tillagningstemperatur och
funktionsldge.

5. Vrid timervredet (A) till installningen Auto (H) (Fig.
3.12). Om displayen visar innevarande klockslag och
ordet “AUTO”, ar ugnen installd pa att sattas pa och
stangas av.

6. Nar programmet startar ugnen, visas
tillagningssymbolen pa displayen. Nar den
installda tiden har forflutit hors en larmsignal och
multifunktionsugnen stangs av. Tillagningssymbolen pa
displayen slacks och ordet “AUTO” blinkar (Fig. 3.13).

7. Narden instéllda tiden har forflutit hors en larmsignal.
Det finns tva satt att annullera alarmet, se Annullera
timerlarm pa sida 15.

» 'Tillagningsperioden’ar den tid ugnen ska vara
paslagen.

« 'Stopptiden’dr den tidpunkt da du vill att ugnen ska slas
av.

Aterstiilla till manuell tillagning

Du avbryter alla automatiska instéllningar genom att vrida
Timer-vredet (A) till manuella (D) och sldppa (Fig. 3.14).

OBS: Denna atgard annullerar alla automatiska
programinstallningar forutom minutkontrollen.
Justering av ljudsignal

Signalen kan justeras till tre olika nivaer.

Vrid timervredet (A) till klockinstallningen (C). Vrid

installningsvredet (B) motsols tills signalstaplarna visas (Fig.

3.15).

Du justerar larmsignalen genom att frigora
instdllningsvredet (B) och darefter vrida det motsols igen
(Fig. 3.16). Larmsignalen dndras. Upprepa dessa steqg tills du
stallt in 6nskad larmsignal.

Svenska
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Svenska

4. Matlagningstips

Laga Mat Med en
Multifunktionsugn

Tank pa detta: alla Iagen kan inte anvdndas for alla typer av
mat. De tillagningstider som anges &r endast riktlinjer.

Tips for Matlagning med Timer

Om du vill laga mer @n en rétt pd samma gang bor du vilja

ratter som tar ungefar lika lang tid att tillaga. Mat kan dock

lagas ldngsammare om du anvander sma formar och tacker
dem med aluminiumfolie, eller snabbare genom att laga en
mindre mangd mat eller placera maten i storre formar.

Du bor undvika mat som fordarvas snabbt, t.ex. flaskkott
och fisk, om du planerar att sakta ner tillagningen, speciellt i
varmt vader.

Anvand inte timerfunktionen for mat som redan ar
varm.

Anvand inte timerfunktionen om ugnen redan ar
varm.

Anvand inte timerfunktionen om den andra ugnen
redan ar varm.

Hel fagel maste vara helt upptinad innan du satter in den
i ugnen. Kontrollera noggrant att kétt och fagel ar helt
fardiglagade innan du serverar dem.

Allmanna Tips for Matlagning i
Ugnen
Ugnsgallren ska alltid skjutas in i ugnen helt.

Bakplatar, stekformar osv. bor placeras i mitten pa
ugnsgallren. Andra behallare ska placeras i mitten. Se till att
inga platar och formar vidror ugnens sidor eftersom det kan
leda till att maten branns vid.

For jamn tillagning ar den storsta rekommenderade storleken
pa en stekform 340 mm x 340 mm f6r den vdnstra ugnen
(huvudugnen) och 232 mm x 321 mm fér den hégra ugnen
(hog).

Nar ugnen dr pa bor du inte ha ugnsluckan 6ppen langre
an nodviandigt, annars kan knapparna bli mycket varma.

« Setill att all mat pa samma plat befinner sig pa nagra
centimeters avstand fran varandra.

 For att minska fettstank nar du lagger gronsaker i varmt
fett runt en stek bor du torka dem noga eller pensla
dem med ett tunt lager matlagningsolja.

o Nar det finns risk for att matratter kokar 6ver under
tillagning bor du placera dem pa en bakplat.

o Tillrdckligt med varme stiger upp fran ugnen under
tillagningen for att du ska kunna varma tallrikar i grillen.

« Om du vill gradda ett smordegsskal bor du varma upp
bakplaten i 15 minuter innan du placerar formen pa
mitten av platen.
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5. Viagledning for Matlagning i Ugnen

Svenska

Kontrollinstallningarna och tillagningstiderna i motstadende tabell &r endast AVSEDDA SOM
RIKTLINJER. Beroende pa personlig smak kan temperaturen behdva andras for att uppna onskat
resultat.

Mat tillagas pa lagre temperatur i varmluftsugnar an i vanliga ugnar. Om du féljer recept bor
du minska den angivna temperaturen med 10°C och tillagningstiden med 5-10 minuter.
Temperaturen i varmluftsugnar varierar inte beroende pa placering i ugnen, sa du kan anvanda

Ovre (0)  (—

Mitten (M)

Nederst (N)
-

Gallrets Lage

vilket ugnsgaller som helst.

. Ugnen. Gallrets Konventionella .
Mat Flaktfunktion | 3ge Funktion Ungefarlig Tillagningstid
Ugnsstekt Kott
Oxkott utan ben 150 M 160 30-35 minuter per 500g +30-35 minuter. Fylld och rullad - Lagg till ca. 10
. . min. per 500 g ill tillagnings-
190 M 200 20-25 minuter per 500g +20-25 minuter. e ovan eller tilaga pa
Lamm 150 M 160 30-35 minuter per 500g +30-35 minuter. 200°C i 20 min. och sedan pa
- - 160°C under den éterstaende
190 M 200 20-25 minuter per 500g +20-25 minuter.  figen.
Flaskkott 150 M 160 30-35 minuter per 500g +30-35 minuter.
190 M 200 25-30 minuter per 500g +25-30 minuter.
Fagel
Kyckling 150 M 160 20-25 minuter per 500g +20-25 minuter. ' Fyjid fagel - tillaga pa 200°C
190 M 200 15-20 minuter per 500g +15-20 minuter. éller 200°C i 20 min. och sedan
Kalk 150 M 20 minuter per 500g +20 minuter pa 160°C under terstaende fi.
alkon 160 : P 9 : : Férberedd (farsk eller fryst) folj
190 M 200 15 minuter per 500g +15 minuter. tillverkarens tillagningstider.
Anka 150 M 160 25-30 minuter per 500g. Tina frysta stekar och fagel noga
190 M 200 20 minuter per 500g. innan tilagning.
Grytor 130-140 M 140-150 2-4 timmar enligt recept.
i 180 ileer 15-20 mi
Fisk M/N 190 Filéer 15-20 minuter. VA 0 e i
180 M/N 190 Hel fisk 10 minuter per 5009 +10 minuter. | 4mna minst ett hyllutrymme
180 M/N 190 Kotletter beroende pa tjocklek. mellan gallren om du anvénder
Miuka kak tva galler samtidigt.
Juta kaxor - - Placera bakplaten med
Kakor med mycket frukt 130 M/N 140 45-50 minuter per 500 g blandning. framkanten l4ngs ugnsgallrets
Fyllig fruktkaka (180mm) 140 M/N 150 2V%-3 tim. frémre del.
Sockerkak 160 M 170 20-30 minuter. Om du anvénder tvé galler ska
Pajer du by{a plats pa qem gngefér
Fruktpaj 190 M 200 35-40 minuter. halvvégs under tillagningen.
Mordegsformar 190 M 200 10-20 minuter beroende p4 storlek. Upp till tre galler kan anvandas
Smordeg 220 M 230 20-40 minuter beroende pa storlek. samtidigt i en varmluftsugn, men
- 210 20-30 minuter Ié&mna minst ett hyllutrymme
Brod M 220 _ : mellan varje galler.
Maréing 100 M/N 110 2-3 tim.
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Svenska

6. Rengora Spisen

(Fi 6.1 h
. s,
9 A- Lock, B-Krona, C-Skdra, D-Kropp, E-Elektrod )
. N
Fig.6.2 A 4.

A - Inre brdnnarlock, B - Yttre brdnnarlock, C-Inre brdnnarkrona,

D - Yttre briinnarkrona, E - Wokbrédnnarens bas

- J

(Fig.6.3 )

- J

(Fig.6.4 A
A - Elektrodskdra, B - Tdndningselektrod

- J

Viktig Information

Isolera stromkallan innan du pabdorjar storre
rengdringsarbeten. Lat sedan spisen svalna.

Anvand aldrig I6sningsmedel, tvittsoda, fratande
rengodringsmedel, biologiska tvattpulver,
klorbaserade blekmedel, harda slipmedel eller salt.

Blanda inte olika typer av rengéringsmedel - de kan
reagera med varandra och orsaka skada.

Alla delar av spisen kan rengdras med varmt sdpvatten - men
se till att det inte ldcker in vatten i spisen.

Kom ihag att sla pa strommen och stélla in klockan innan du
anvander ugnen igen.

Hallens Brannare
Du kan ta av och rengdra brannarkronor och brannarlock.

A Diska inte brannarhuvudena i diskmaskin.

De maste vara helt torra innan du satter tillbaka dem.

Brannare Med en Ring

Nar du satter tillbaka brannarkronan maste du se till att
skaran dr i linje med elektroden eller halet i brannarkroppen.
Kontrollera att brannarkronan ar jadmn och att locket sitter
mitt pa brannarkronan (Fig.6.1).

Wokbrannare

Wokbrannaren ar lite mer komplicerad, men kan ocksa tas av
och rengoras.

Nar du satter ihop wokbrannaren (Fig.6.2), vander du pa den
stora stommen och letar upp det D-formade omradet
(Fig.6.3). Vrid pa kronan tills ‘D’ matchar ‘D’ pa
brannarkroppen.

For att montera den lilla inre brannaren letar du upp den
storre elektrodskaran i brannarkanten. Placera denna i linje
med den vita tdndningselektroden och placera den inre
brannaren pa den stora ringen (Fig.6.4).

Montera sedan de tva brannarlocken och kontrollera att de
har ordentligt sate.

Kontrollera att dppningarna pa brannaren inte blockeras. Om
en blockering uppstar ska du avldgsna besvarliga partiklar
med hjalp av en sakringskabel.

Wokringen

Rekommenderat reng6ringsmaterial ar varmt sdpvatten, en
fuktad svamp, rengdringskram eller kokssvamp av nylon.
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Grillplatta

Rengodr alltid grillplattan efter anvandning. Lat den svalna
ordentligt innan du tar av den. Sénk ner grillplattan i varmt
sdpvatten. Rengor med en mjuk trasa eller en diskborste av
nylon for svarare flackar.

Obs: Om pannkakslaggen tvattas i diskmaskin kan
diskmaskinsrester tankas finnas pa baksidan. Detta ar normalt
och paverkar inte prestandan for din pannkakslagg.

Kontrollpanel och Ugnsluckor

Anvand inte slipande rengéringsmedel (vare sig i pulver
eller flytande form) pa borstat rostfritt stal. For bésta resultat
bor du anvanda ett flytande rengéringsmedel eller vart
allrengdringsmedel.

Alla delar av spisen kan rengdras med varmt sapvatten — men
se till att det inte lacker in vatten i spisen.

Polera med en torr trasa efter rengoringen.

Ta Bort Vanstra Huvudugnen Foder

Vissa paneler kan tas bort for rengéring. Du maste ta bort
gallren innan du kan ta bort panelerna. Du tar ut ugnens
platstod genom att lyfta upp dem tills de gar fria fran de tva
oversta stodhalen och den mellersta fastskruven, och sedan
drar du utat (Fig.6.5).

For att ta bort sidopanelerna, ta ut 5 fastskruvarna pa varje
sida, lyft panelen och framat bildspel.

Den utskurna delen pa panelen maste vara riktad uppat nar
panelen satts tillbaka. Skjut in panelen mot ugnens baksida.
Nar detta ar pa plats kan du byta ut fastskruvarna och sedan
hyllan stoder. Detta gor du genom att fora in ovandelen av
stodet i utskarningen och placera stodet under den nedre
fastskruven for att halla det pa plats.

Ta Bort den Hogra Gallret Stoder

Dra ut gallren, haka loss stoden fran ugnens sidor och lyft
bort dem nar du ska rengora ugnen (Fig.6.6).

Svenska

Fig.6.5 h

m

/&
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Svenska

(Fig.6.7

Ta Bort den Hogra Ugnens Tackplat och
Reflektorbricka

Isolera elférsorjningen innan du utfér nagon grundlig
reng0ring. Lat spisen svalna.

Nar sidostdden val har tagits bort (se ovan) kan du ta ut
tackplaten i ugnens botten genom att skruva loss de tva
fastskruvarna baktill i ugnen (Fig.6.7).

Lyft tackplaten med hjalp av kanten baktill, lyft forsiktigt upp
den och dra den mot dig.

Du tar bort reflektorbrickan fran dess plats under elementet
genom att forsiktigt lyfta upp elementet och ta ut
reflektorbrickan mellan elementet och ugnens front.

Nar du satter tillbaka reflektorbrickan maste du se till att den
trycks hela vagen in pa plats (Fig.6.8). Detta dstadkommer du
genom att forsiktigt lyfta elementet och lata reflektorbrickan
glida bakat in i ugnen.

Du satter tillbaka téckplaten genom att tippa upp den
baktill, sa att den kommer in under ugnens framre kant, och
kontrollera att fasthalen ar ratt inpassade baktill. Sank ner
tackplaten pa plats och satt tillbaka skruvarna.
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Rengoringstabell

Rengdringsmedlen som anges finns att kdpa i snabbkop eller

elbutiker (Tabell 6.1).

Anvand ett rengdringsmedel som godkants for anvdndning
pa vitros emalj vid reng6ring av emaljytor.

Vi rekommenderar regelbunden rengéring. Underlatta
rengdringen genom att torka upp spill omedelbart.

Svenska

Hallen

Del av Spisen

Yta

Rekommenderad Rengéringsmetod

Hallens 6verdel (Inklusive

brannarhuvuden och brannarhattor)

Emalj, rostfritt stal, aluminium

Varmt tvdlvatten och en mjuk trasa. Avldgsna svara flackar
forsiktigt med en nylonskurdyna.

Lat svalna. Tvdtta med varmt tvalvatten. Anvand inte slipande

Grillplatta Teflonyta rengdringsmedel/skurmedel. Diskmaskin.
Spisens Utsida
Del av Spisen Yta Rekommenderad Rengéringsmetod

utsida

Lucka, karm och foérvaringsladans

Emalj eller farg

Varmt tvalvatten och en mjuk trasa.

Rostfritt stal

Avldgsna svara flackar forsiktigt med ett flytande rengéringsmedel.

Sidor och sockel

Malad yta

Varmt tvalvatten och en mjuk trasa.

Bakre grill

Emalj eller rostfritt stal

Varmt tvalvatten och en mjuk trasa. Rengéringsmedel i kramform

vid behov.

Kontrollpanelen

Farg, emalj eller rostfritt stal

Varmt sdpvatten. Anvand inte slipande rengéringsmedel pa
texterna.

Reglervreden/handtagen och
listerna

Plast/krom eller koppar

Varmt tvalvatten och en mjuk trasa.

Massing Massingspolish.
Ugnsluckans glas Hardat glas Varmt sdpvatten, rengdéringskram/skurmedel om det behdvs.
Ugnen
Del av Spisen Yta Rekommenderad Rengéringsmetod
Ugnsrengdringsmedel som lampar sig for emalj.
Ugnens sidor, botten, avdelare Emali FORSIKTIGHET: KORRODERANDE/FRATANDE
och tak ) UGNSRENGORINGSMEDEL: FOLJ TILLVERKARENS ANVISNINGAR.
Lat inte medlet komma i kontakt med ugnselementen.
Ugnsgaller Krom Ett ugnsr?ngorlngsmedel som &r lampligt for krom. Tvalfylld
svamp. Diskmaskin.
Grillpanna/stekform Emalj Varmt tvalvatten. Tvalfylld svamp. Diskmaskin.

Tabell 6.1
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Svenska

7. Felsokning

Héllens tandning eller brdannare fungerar inte
Ar strommen p&? Ar klockan upplyst?
Om inte kan det vara fel pa stromférsérjningen.

Ar tandningselektroden eller brannarhalen blockerade av
smuts? (Fig. 7.1, Fig. 7.2).

Sitter ringarna och locken som de ska (se avsnittet om
rengdring)?

Brannarna tands inte

Se till att alla delar sitter fast ordentligt efter att du har torkat
av dem eller satt tillbaka dem efter rengéring.

Kontrollera att gastillférseln fungerar ordentligt. Du kan gora
det genom att se om andra anordningar som drivs med gas
fungerar.

Tands det en gnista vid brannarna nar du trycker pa knappen?

Om inte, kan du kontrollera att strommen ar pa genom att
titta om klockan ar tand.

Anga strommar ut fran ugnen

Vid tillagning av mat som innehaller mycket vatten (t.ex.
pommes frites) kan det bildas lite anga vid gallret vid kanten
av hallen.

Var forsiktig nar du 6ppnar ugnsluckan, eftersom dnga kan
stromma ut. Sta pa avstand tills angan har strommat ut.

Vilka rengoringsmaterial rekommenderas for spisen?

En fullstéandig lista 6ver rekommenderade rengdringsmaterial
finns i avsnittet "Rengoring”

Anvand aldrig fratande eller slipande
rengoringsmedel eftersom dessa skadar ytan.

Ugnsflakten later mycket

Ugnsfldktens ljud kan skifta ndar ugnen varms upp - det ar
normalt.

Om det ar ett problem med installationen och den
ursprungliga montoéren inte kan komma tillbaka och ratta
till problemet, vem betalar?

Det gor du. Installationsforetagen tar betalt for att ratta till fel
om nagon annan installerade produkten. Det dr darfor i ditt
eget intresse att kanna till foretagets detaljer sa att de kan
kontaktas vid behov.

Stromavbrott

I hdndelse av stromavbrott bor du komma ihdg att stélla in
klockan igen sa att ugnen med timer fungerar.

Maten tillagas for sakta, for snabbt eller branner vid
Tillagningstiderna kan skifta fran din forra ugn.

Kontrollera att du anvander rekommenderade temperaturer
och gallerplaceringar, se vagledningen fér matlagning i ugn.

Det kan handa att du maste sanka eller héja temperaturen for
att uppna 6nskat resultat.

Skruva fast gangjarnsskruvarna igen.

Anvand inte formar med storre diameter dn de som anges i
avsnittet “Allmanna tips fér matlagning i ugnen”.

Om du tillagar en stor matbit bor du vanda pa den under
tillagning.

Om du anvander tva eller flera galler bor du se till att det finns
tillrdckligt utrymme mellan dem for att varmen ska kunna
cirkulera fritt. Nar du satter in en bakplat i ugnen bor du
placera den mitt pa gallret.

Se till att lucktatningen inte ar skadad och att lucksparren ar
installd sa att det inte finns nagot utrymme mellan luckan och
lucktatningen.

Om du placerar en skal med vatten pa ugnsgallret ska
vattnets yta vara helt jamn. (Om vattnet t.ex. ar djupare
i skalens bakande bor ugnens bakande lyftas upp eller
framanden sankas.)

Ugnen slas inte pa

Ar strémmen p&? Ar klockan upplyst? Om inte kan det vara fel
pa stromforsorjningen.

Ar spisens stromférsorjning paslagen vid
huvudstrombrytaren?

Har aktuell tid stallts in?

Ugnen med timer varms inte upp nédr jag anvander
automatisk tillagning

Ar ugnsknappen i avstangt lige?
Ugnstemperaturen stiger ju dldre ugnen blir

Om det inte fungerar att sanka temperaturen genom att vrida
pa knappen, eller om det bara fungerar ett kort tag, kan du
behdva en ny termostat.
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Svenska

Ugnsbelysningen fungerar inte 4 N [
Fig.7.1 Fig.7.2
Glédlampan har troligen gatt sonder. Du kan kdpa en ny

glodlampa (som inte tacks av garantin) i de flesta elbutiker.
Fragen Sie nach einer Halogenlampe mit 40 W und 230V (G9)
(Fig. 7.3).

Innan du avldgsnar den befintliga lampan ska du bryta
strommen och kontrollera att ugnen och lampan har svalnat.

Avlagsna lampkapan genom att vrida den motsols i ett kvarts
varv. Den kan sitta hart (Fig. 7.4).

Dra ut den befintliga lampan. Nar du handskas med den
nya lampan ska du undvika att réra glaset med fingrarna,
eftersom hudfettet kan forkorta lampans livslangd. Skjut in
den nya lampan sa att den klickar fast.

Satt tillbaka lampkapan genom att vrida den medsols i ett
kvarts varv.

>Fig.7.4 l <
IT e
i il &L
000000000
Vo Y
00000
\_ O O J
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad och gastat nar du ar klar.

8. Installation

Baste Montor

Innan du pabdrjar installationen ber vi dig fylla i uppgifterna
nedan sa att kunden kan kontakta dig om ett problem
uppstar.

Montorens Namn

Montorens Adress

Montorens Telefonnummer

Enhetens Serienummer

Sakerhetskrav och Foreskrifter

A Denna spis maste installeras i enlighet med
anvisningarna i denna handbok, i enlighet med
tillampliga nationella och lokala foreskrifter
och i enlighet med krav fran lokala gas- och
elleverantorer.

A Om apparaten ska installeras i Schweiz, maste
foljande regelverk och direktiv foljas:

« SVGW - Gasprinciper G1: Gasinstallation.

+ EKAS - formular. 1942: Direktiv for flytande gas,
del 2.

« Kantonala regelverk (t.ex. brandskyddsinspektorer).
Denna spis ar en apparati klass 2, underklass 1.

Fore installation bor du se till att spisen dr anpassad
till din gastyp och forbrukningsspanning. Se
apparatens dataskyit.

Denna apparat maste installeras i enlighet med
gdllande foreskrifter och endast i ett val ventilerat
utrymme.

Lds igenom anvisningarna innan du installerar eller
anvander apparaten.

I ditt eget intresse och av sdkerhetsskal ar det lag
att alla gasapparater ska installeras av sakkunnig
personal. Om apparaten installeras felaktigt kan
garantier och ansvar upphévas och det kan dven
leda till atal.

> > > PP

Denna apparat kan konverteras till anvindning med
andra gaser.

>

Ventilation

Denna produkt ar inte ansluten till en evakueringsanordning
for forbranningsprodukter. Sarskild uppmarksamhet ska
agnas at gallande krav for ventilation.

Alla rum maste ha ett 6ppningsbart fonster eller
motsvarande, och vissa rum maste dessutom ha en
permanent ventil.

Spisens Placering

Spisen kan installeras i ett kok/matrum, men INTE i ett rum
som innehaller ett badkar eller en dusch.

Denna produkt ar endast avsedd fér matlagning i hushall.
Annan anvandning kan upphdava garantier eller ansvar.

OBS: Spisar avsedda for anvandning med LP-gas far INTE
installeras i ett rum ellerinomhusomrade under markniva,
exempelvis i en kallare.

Konvertering
En konverteringssats for andra gaser medfdljer spisen.

Om du vill anvanda en annan gas till spisen rekommenderar
vi att konverteringen utfors fore installation. Se anvisningarna
som medféljer konverteringssatsen.

Nar enheten har konverterats ska du sétta fast dekalen for
gaskonvertering pa lamplig plats pa datadekalen. Det anger
vilken typ som enheten ar installd for.




INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad och gastat nar du ar klar.

Du behdver foljande utrustning for att installera spisen
pa ratt satt:

Stabilitetsfaste: Om spisen ska gasforsorjas med en

slang maste ett stabilitetsfaste eller en kedja monteras.

Dessa medfoljer inte ugnen men kan kdpas pa de
flesta byggvaruhus.

Gastryckstestare/manometer.

Flexibel gasslang: Maste uppfylla kraven i gallande
standarder.

Multimeter: For elektriska kontroller.

Dessutom behovs foljande verktyg:

1.
2.

Elektrisk borrmaskin.

Borrsats for betong (krdvs endast om ugnen installeras
pa ett sten- eller betonggolv).

Vaggpluggar (krdvs endast om ugnen installeras pa ett
sten- eller betonggolv).

Mattband av stal.

Kryssmejsel.

Skruvmejsel med platt huvud.
Vattenpass.

Penna.

Skiftnyckel.

Skruvar for montering av stabilitetsfastet.

13 mm skruvnyckel eller hylsnyckel

3 kastrullstoden

Grillplatta (medfdljer)

Teppanyaki (valfritt tillbehor)

Wokringen (medfdljer)

Deluxe ugnen fack och
grytunderldgg

2 plana hyllor

25
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad och gastat nar du ar klar.
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Placering av Spisen

Fig. 8.1 och Fig. 8.2 visar de minsta rekommenderade
avstanden mellan spisen och nérliggande ytor.

Spisen far inte placeras pa en sockel.

Hallkanten bor vara i jamnhojd med, eller ovanfor,
angransande ytor.

A gap of 75 mm should be left between each side of the
cooker ABOVE the hotplate level and any adjacent vertical
surface.

For icke-brannbara ytor (exempelvis omalad metall och
kakelplattor) kan detta avstand minskas till 25 mm.

Ett avstand pa minst 650 mm kravs mellan hallens 6versida
och en horisontell brannbar yta.

* Eventuell spishuv installeras i enlighet med huvtillverkarens
anvisningar.

** Fventuellt stdnkskydd mdste monteras enligt tillverkarens
instruktioner. Man mdste Iémna extra plats i héjdled fér
ventilationslisten som sitter pd spishdllen.

Méobler och vaggar vid sidan av och bakom apparaten bor
vara varme- och angbestdandiga och motstandskraftiga mot
stank. Vissa typer av koksinredningar av vinyl eller laminat &ar
speciellt kdnsliga for vdrmeskador och missfargning.

Vi tar inte ansvar for skada som uppstar vid normal
anvandning av spisen pa material som delamineras
eller missfargas vid temperaturer under 65 °C dver
rumstemperatur.

Stdng inte in spisen, den maste kunna flyttas for rengéring
och underhall.

Flytta Spisen

Forsok aldrig flytta spisen nar den dr ansluten till
stromforsorjningen.

A\ Var forsiktig, spisen ér tung.

Vi rekommenderar att tva personer flyttar spisen.
Golvbeldaggningen maste sitta fast ordentligt. Ta annars bort
den sa att den inte kommer i vagen ndr spisen flyttas.

Det finns tva utjamningsvalsar pa baksidan och tva skruvbara
utjdmningsfotter pa framsidan.

Ta bort polystyrenbasen. Luta spisen framat fran framsidan
och ta bort den framre halvan av polystyrenbasen

(Fig. 8.3). Gor likadant pa baksidan och ta bort den bakre
halvan av polystyrenbasen.
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad och gastat nar du ar klar.

Sanka de Bakre Valsarna

For att justera hojden pa baksidan av spisen, montera forst
en 13 mm skiftnyckel eller hylsnyckel pa den sexkantiga
justermuttern (Fig. 8.4). Vrid muttern, medurs for att hdja,
moturs for att sanka.

Vrid 10 hela varv (360°) medurs.
Se till att du sinker ner BADA BAKVALSARNA.

Avsluta Flytten

Vik upp den bakre kanten pa basemballaget. Vi
rekommenderar att du tar av ugnsluckorna innan du flyttar
spisen. Oppna ugnsluckan helt och placera de medféljande
hallsprintarna i de infdllda gangjarnen (Fig. 8.5).

Lyft forsiktigt upp luckpanelen och lyft ut den. Lagg den pa
ett sakert satt pa ena sidan. Nu kan du fa ett bra grepp inuti
ugnen (inte i Overstycket) nar du flyttar spisen (Fig. 8.6).

Tryck forsiktigt spisen bakat sa att den glider av kartongen. Ta
bort basemballaget.

Placera spisen i narheten av dess slutliga installationsplats,
men lamna kvar utrymme sa att du kan kldamma dig in bakom
spisen.

Efter flytten ska du forsiktigt satta tillbaka luckpanelen och
trycka den varligt nerat for att frigora hallsprintarna.

Hall inte i ugnsluckornas handtag eller knapparna
nar du flyttar spisen.

Montering en Stodkonsol eller Kedja

Om ingenting annat anges maste en spis med flexibel
gasanslutning vara forsedd med hjélp av lamplig
stabilitetssakrande anordning.

Lampliga sdkerhetsanordningar for stabil installation visas i
Fig. 8.7, Fig. 8.8, Fig. 8.9 och Fig. 8.10.

Om man anvander en sakerhetskedja (Fig. 8.7) ska kedjan
vara sa kort som majligt och fast ansluten till spisens baksida.

Om du anvander en stabilitetsfaste; forst fasta fastet plats
enheten pa baksidan av spisen (Fig. 8.8). Justera sedan
konsolen att engagera sig genom slitsen hos anordningen
(Fig. 8.9 och Fig. 8.10).

Flytta spisen efter anslutning

Om du behover flytta spisen ndr den har anslutits ska du forst
koppla bort den fran strémforsorjningen. Fatta sedan tag

i kontrollpanelens nedre del och lyft upp spisens framsida

en aning (Fig. 8.6), kontrollera dven att gasslangen inte har
fastnat bakom spisen.

Kontrollera hela tiden att elkabeln och gasslangen har
tillrackligt med fri langd sa att spisen kan flyttas.

Om en stabiliseringskedja ar monterad ska du lossa den nar
du drar ut spisen. GIém inte bort att montera den igen nar
spisen satts tillbaka.

Nar du flyttar tillbaka spisen ska du dterigen kontrollera att
elkabeln inte har fastnat eller klams.

-
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad och gastat nar du ar klar.
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Konvertering till en Annan Typ av Gas

Om du vill anvdnda en annan gas till spisen rekommenderar
vi att konverteringen utfors fore installation. Se anvisningarna
som medfoljer konverteringssatsen.

Utjamning
Vi rekommenderar att du placerar ett vattenpass pa en hylla i
en av ugnarna for att kontrollera att spisen star jamnt.

Placera spisen pa avsedd plats. Undvik att vanda pa den inuti
utrymmet mellan koksenheterna eftersom detta kan skada
spisen eller enheterna.

Framfotterna och valsarna kan justeras for att jamna ut
spisen. Om du vill justera hojden pa spisens bakande
anvander du det medféljande utjamningsverktyget for att
vrida pa stallmuttrarna vid spisens framre nedre hérn. Vrid pa
fotternas bas om du vill hoja eller sanka spisen.

Gasanslutning
Maste utforas i enlighet med tillampliga standarder.

Den flexibla slangen (levereras inte med spisen) maste vara i
enlighet med de tillampliga standarderna. Slangar kan kdpas
hos de flesta byggforsaljare.

Gasforsérjningen maste avslutas med en sida mot bajonetten
(Fig. 8.11).

Gaskopplingen ar placerad precis under hallen pa spisens
baksida. Kontakta din aterférsaljare om du ar tveksam.

Eftersom spisens hojd kan justeras och varje koppling ar
annorlunda dr det svart att uppge exakta matt.

Trots att en 900 mm slang kan anvandas, ger en 1250 mm
slang storre flexibilitet for bajonettens placering och gor det
enklare att flytta spisen.

Slangen bor monteras sa att bade inlopps- och
utloppskopplingarna &r vertikala och slangen &r u-formad
och héanger nedat.

Helst bor slanganslutningen goras inom det skuggade
omradet ‘A’ (Fig. 8.12)

Skruva fast slangens gangade dnde i gasinloppet.

Nar du har anslutit gasen kontrollerar du spisens gastéathet
med en trycktest.
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad och gastat nar du ar klar.

Trycktestning
Gastrycket kan matas pa en av de centrala hallarnas
brannarinjektorer (inte wokbrannaren).

Lyft av en brannarkrona. Placera tryckmataren pa injektorn.
Tand en av de andra bréannarna.

Vrid pa kontrollknappen for den brannare som tryckmataren
sitter pa sa att gasen borjar floda.

Se apparatens dataskylt for trycktestning.

Stang av brannarna. Kontrollera sedan att du satter ihop
brannarhatten pa ratt satt pa brannarkroppen.

Elektrisk Koppling

Denna apparat maste installeras av en kvalificerad elektriker
for att uppfylla géllande bestdammelser och kraven fran det
lokala elbolaget.

OBS: Ugnen maste vara ansluten till korrekt eltillforsel
enligt anvisningarna pa ugnens spanningsetikett, genom en
ldmplig ungskontrollsenhet med en tvapolig stromstallare
och en kontaktseparation pa minst 3mm pa alla poler.

A\ Spisen far inte anslutas till ett vanligt eluttag.

Du kan komma at huvuduttaget genom att ta bort
terminalskyddet pa bakpanelen. Anslut natkabeln till ratt
anslutningar for din typ av eltillférsel s& som anges ovan
(Fig. 8.13 och Fig. 8.14). Kontrollera att Iankarna ar korrekt
monterade och att anslutningarnas skruvar ar ordentligt
atdragna. Satt fast natkabeln med hjalp av kabelklammern.

Slutkontroll

Kontrollera Héillen

Kontrollera varje brannare i foljd (se avsnittet “Brdnnarna” i
borjan av den har bruksanvisningen).

Kontrollera Ugnarna

Stall klockan sa som beskrivs ovan i bruksanvisningen och sla
sedan pa ugnarna. Kontrollera att ugnsflaktarna borjar rotera
och att ugnarna borjar varmas upp.

OBS: Glodlampan i ugnen tdcks inte av garantin.

Stang av ugnarna.

Slutlig Montering

Installation av Plint i ett Stycke

Helt enkelt fixa de tvd magneterna som medféljer sockeln till
bottenkanten av ugnen. Montera sedan sockeln och justera
den till 6nskad hojd (Fig. 8.15).

Kundservice

Installator: Fyll i dina kontaktuppgifter i bruksanvisningen,
berdtta for kunden hur spisen anvands och ge honom/henne
dessa anvisningar.

Tack sa mycket.

-
Stromdrivna Jordslutningsbrytare

Samtidig anvandning av din spis och andra kéksmaskiner
kan leda till att strommen bryts. Vi rekommenderar darfor
att spisen skyddas med en egen RCD (jordfelsbrytare)
eller RCBO (jordsfelsbrytare med 6verbelastningsskydd).

KONTAKTA EN BEHORIG ELEKTRIKER OM DU AR OSAKER.
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INSTALLATION
ar elektriskt skyddad och gastat

ar klar.

nar du

heten

(Att sitta forvaringsladan pa plats

(Att ta bort forvaringsladan
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VARNING - KONVERTERINGEN MASTE UTFORAS AV EN FACKMAN.
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad och gastat nar du ar klar.

9. Konvertering till gasol

-

A - Munstycke, B - Inre Injektor, C - Yttre Injektor

P
Fig. 9.2

Kontrollera i avsnittet "Tekniska data” langst bak i
bruksanvisningen att spisen kan konverteras till den gas
som du vill anvanda.

Konverteringen maste utféras av en fackman. Efter
konverteringen maste apparaten uppfylla relevanta
forordningar och det lokala elbolagets krav. Las

anvisningarna innan du konverterar denna apparat.

A Om apparaten konverteras felaktigt kan detta innebira
att garantier och ansvar upphavs och kan adven leda till
atal.

A Vid underhall eller byte av gasforande delar maste
gastillférseln kopplas fran innan arbetet paborjas
och enhetens gastathet kontrolleras nir arbetet har
avslutats.

A Anvand inte atervunna eller icke-godkanda
gasreglage.

A Koppla fran eltillférseln innan du paborjar
underhallet.

A Se till att produkten ar elsdker innan du ansluter
eltillforseln igen.

Injektorer

Avldgsna brannarlocken och kronorna. Ta bort de gamla
munstyckena. Satt dit de nya munstyckena: se avsnitt
'Tekniska data’ for information om ratt typ av munstycken.
Sétt tillbaka delarna i omvand ordning. (Fig. 9.1).

Afstelling bypass-schroef

De kleppen in dit fornuis zijn met afstelbare bypass-
schroeven vastgemaakt. Het fornuis wordt met de bypass-
schroeven geleverd en is ingesteld op aardgas. Voor gebruik
met LPG moeten de bypass-schroeven helemaal naar
beneden worden geschroefd.

Mogelijk kunt u de bypass-schroef afstellen door
eenvoudigweg de bedieningsknoppen te verwijderen.
Mocht u echter met een geschikte schroevendraaier

niet bij de bypass-schroef kunnen komen, dan moet u

het bedieningspaneel verwijderen. Raadpleeg daarvoor
onderstaand onderdeel ‘Het bedieningspaneel verwijderen

Het Bedieningspaneel Verwijderen

Dra av alla kontrollknapparna och ta bort fastskruvarna under
kontrollpanelen.

Ta bort de tre fastskruvarna pa kontrollens undersida. Lyft
av kontrollpanelen fran tungorna och dra den framat. Var
forsiktig sa att du inte skadar eller belastar eldragningen
(Fig. 9.2).

Ta bort mandverknapparna och vrid omkopplingsskruven
pa varje reglage medurs till stoppet (Fig. 9.3). Satt tillbaka
kontrollpanelen och reglagevreden.
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VARNING - KONVERTERINGEN MASTE UTFORAS AV EN FACKMAN.
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad och gastat nar du ar klar.

Klisteretikett

Satt fast ratt etikett pa dataskylten for att visa vilken typ av
gas som apparaten nu ar anpassad till.

Trycktestning

Anslut apparaten till gastillforseln. Kontrollera att
apparaten ar gassaker.

Gastrycket kan matas pa en av de héllarnas brannar injektorer
(inte wokbrannaren).

Lyft av ett brannarhuvud och anslut manometerns injektor.
Tand hallbrannaren och sla pa och tand en av de andra
héllbrannarna.

Efter kontroll av trycket, stdng av kranarna och byt ut
brannarens munstycke.

Sétt tillbaka brannarlocket och se till att det placeras pa ratt
satt pa brannarkroppen.

Kontrollera apparatens gastathet.
Kontrollera att alla brannarna fungerar ordentligt.
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Svenska

10. Kopplingsschema
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Nyckel
Anslutningarna som syns i stromkretsdiagrammet ar for en-fas. Varden géller vid 230V 50 Hz.

Kod |Beskrivning Kod |Beskrivning Kod |Farg
X05 |Vinster ugn termostat X24 |Kylflakt b Bla
X06 | Linke Multifunktionsschalter X26 |Neon br Brun

bk Svart
X08 | Vanster ugn baselement X27 | Termisk 6verlastreld

or Orange
X09 | Ugnsflaktelement, vanster X28 | Tandningskontakter r R&d
X10 | Ovre ugnselement (yttre), vanster X30 |Tandningsgenerator \% Lila
X11 | Ovre ugnselement (inre), vinster X31 | Ugnsbelysning w Vit

Gul

X12 |Ugnstermostat, hoger X32 | Ugnsbelysningsknapp y

g/y | Grén/gul
X13 | Multifunktionsomkopplare, héger X38 | Hoger ugn baselement or Gra
X15 |Ugnselement, héger X41 |Hogra ugnen skyddstermostaten
X16 | Ugnsflakt
X17 |Klocka
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11. Tekniska Data

INSTALLATOR: Ge dessa instruktioner &t anvandaren.

DATASKYLTENS LAGE: Spisens baksida, serienummer finns dven pé en andra skylt under ugnsluckans éppning.

LEVERANSLAND: GB, IE, FR, NL, DE, SE, BE.

Gaskategori & tryckinstdliningar

Den hédr apparaten levereras installd for en av gaskategorierna i nedanstaende lista, beroende pa destinationsland.

Kategori Leveransland Naturgas LPG

Cat Il o3 GB, IE, CH G20 20mbar G30 butangas 29mbar
G31 propangas 37mbar
G30 butangas 29mbar
CatllpE3/p DE G20 20mbar G31 propangas 29mbar
CatllELL3B/P G25 20mbar G30 butangas 50mbar
G31 propangas 50mbar
Catllop43+ FR, BE G20 20/25mbar G30 butangas 29mbar
G31 propangas 37mbar
G30 butangas 29mbar

Catll 9
2 St SE, CH G20 20mbar G31 propangas 29mbar
G30 butangas 29mbar

Catll 9
2L3B/P NL G25 25mbar G31 propangas 29mbar

Se dataskylten for information om gas- och
tryckinstallningarna for apparaten.

Folj anvisningarna om apparaten behover konverteras.

Gxx

2.0 10.9kW

XX mbar EN30

Varden
_ Naturgas G20 20 mb Gasol 29/37 mb
Kokplatta Bypasi ?
Skruv Injektor Injektor
Inbyggd 78 Inbyggd 53
Wokbrénnare 57 3.5kW yag 3.5 KW (255 g/h) Y39
Extern 126 Extern 82
Snabb / Stor brannare 40 3.0kwW 134 3.0kW (218 g/h) 87
Halvsnabb / Medelstor brannare 32 1.7kW 109 1.7 kW (124 g/h) 68
Extra / Liten brannare 28 1.0 kW 75 1.0 kW (73 g/h) 51
- Naturgas G25 25 mb Gasol 29 mb
Kokplatta Bypasi 9
Skruv Injektor Injektor
Inbyggd 73 Inbyggd 53
Wokbrannare 57 3.5kW ya9 3.5 kW (255 g/h) Y99
Extern 127 Extern 82
Snabb / Stor brannare 40 3.0 kW 135 3.0kW (218 g/h) 87
Halvsnabb / Medelstor brannare 32 1.7 kW 105 1.7 kW (124 g/h) 68
Extra / Liten brannare 28 1.0kw 76 1.0 kW (73 g/h) 51
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- Naturgas G25 20 mb Gasol 50 mb
Kokplatta Bypasi 9
Skruv Injektor Injektor
Inbyggd 73 Inbyggd 42
Wokbrannare 57 3.5 kW ya9 3.5 kW (255 g/h) Y99
Extern 131 Extern 69
Snabb / Stor brannare 40 3.0 kW 141 3.0kW (218 g/h) 81
Halvsnabb / Medelstor 32 1.7 kW 113 1.7 KW (124 g/h) 60
brdannare
Extra / Liten brannare 28 1.0 kW 85 1.0 kW (73 g/h) 46

*Ventilerna i denna spis ar utrustade med justerbara bypass-skruvar. Om apparaten levereras installd for naturlig gas, skruva loss bypass-skruvarna. Fér LPG-

konvertering maste bypass-skruvarna skruvas in helt och hallet.

Om apparaten levereras installd for LPG maste skruvarna skruvas in helt och hallet. Fér konvertering till naturlig gas maste bypass-skruvarna skruvas ut i

enlighet med anvisningarna i medféljande konverteringssats.

Halvsnabb / Medelstor brénnare

NG: 1.7 kW
LPG: 1.7 kW (124 g/h)
Eff: 58% ]

Halvsnabb / Medelstor brénnare

NG: 1.7 kW
LPG: 1.7 kW (124 g/h)

—— Eff: 58%

®

®

e Wokbrannare
NG: 3.5 kW
LPG: 3.5 kW (255 g/h)
@® Eff: 53%
Extra / Liten bréannare 5
NG: 1.0 KW flréabsb(; S\;«\:/)r brénnare
LPG: 1.0 kW (73 g/h) LPG: 3.0 kW (218 g/h)
Eff: N/A Eff: 56%
L]
Anslutningar
| Elektrisk 230/400V 50Hz

Matt

Model Professional + 100 FX Kombinationsspis

Total hojd minimum 905 mm maximal 930 mm
Total bredd 994 mm

Totalt djup 604 mm till framsidan pa takfot, 642 mm Over handtagen
Minsta utrymme for hall 650 mm

Spisplatta energispartips

Anvand kastruller/stekpannor med plan botten.
Anvand kastruller/stekpannor med rétt storlek.
Lagg locket pa kastrullen.

Minimera mangden vétska eller fett.

Nar vatskan borjar koka, sank installningen.
Forbrukningen bygger pa G30.

Ugn energispartips

Laga gdrna flera maltider samtidigt, om det gar.

Hall férvarmningstiden kort.
Forlang inte tillagningstiden.

Glom inte bort att stdnga av spisen nar du ar klar med matlagningen.
Oppna inte ugnsluckan medan maten tillagas.

37



Svenska

Effektivitetsdata for spisplatta

Varumarke Falcon
Modellidentifiering Prol}eg(s;(;)rgal *
Storlek 920

Typ Kombinationsspis
Typ av hall GAS
Antal gasbrannare 5

Extra / Liten brannare (EE-gasbrannare) -
Halvsnabb / Medelstor brannare (EE-gasbrannare) 58%
Halvsnabb / Medelstor brannare (EE-gasbrannare) 58%
Snabb / Stor brannare (EE-gasbrannare) 56%
Snabb / Stor bréannare (EE-gasbrannare) -

Wok (EE-gasbré@nnare) 53%
Wok (EE-gasbrannare) -
Spisplatta EE-gashall (*) 56%

Information markt (¥) krdvs inte for spisar for blandade branslen
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Ugnsdata
Varumarke Falcon
Modellidentifiering Professional + 100 FX
Massa kg 114
Typ av ugn Elektrisk
Antal ugnsutrymmen 2
Extra effektiv ugn till vinster
Bransletyp Elektricitet
Typ av ugnsutrymme Multi-funktion (NL)
Effekt - Konvektion kw 2.2
Effekt - Forcerad luftkonvektion kw 2.5
Volym Liter 80
Energiforbrukning (elektricitet) - konventionell kWh/cykel 1.01
Energiforbrukning (elektricitet) - forcerad luftkonvektion kWh/cykel 0.88
Energieffektivitetsindex - konventionell 114
Energieffektivitetsindex - forcerad luftkonvektion 98
Energiklass A
Extra effektiv ugn till rechts
Bransletyp Elektricitet
Typ av ugnsutrymme Multi-funktion (NL)
Effekt - Konvektion kw -
Effekt - Forcerad luftkonvektion kw -
Volym Liter 55
Energiforbrukning (elektricitet) - konventionell kWh/cykel -
Energiférbrukning (elektricitet) - forcerad luftkonvektion kWh/cykel 0.75
Energieffektivitetsindex - konventionell -
Energieffektivitetsindex - forcerad luftkonvektion 95.6
Energiklass A
Ytterligare information
Denna ugn efterlever EN 60350-1 (Elektrisk) EN 15181 (gas)
Max. uteffekt vid 230V 50 Hz
Konvektion 2.2 kW
Multi-funktion 2.5 kw
Multifunktionell ugn (med snabb respons) -
Forcerad luftkonvektion 2.5 kW
Grill 3.42kW
Langsam ugn -
Brodjasningslada -
Max. total elektrisk belastning vid 230 V (ungefirlig totalsumma inklusive ugnslampor, ugnsflakt osv.) 5.9 kW

39
















ce

Clarence Street, Royal Leamington Spa,
Warwickshire, CV31 2AD, England.

www.falconworld.com



	U111135 cover - Falcon [SE]
	U111135-03 PROFESSIONAL 100FX DUAL FUEL [SE]
	1. 	Before you start...
	Personal safety 
	Electrical connection safety
	If you smell gas
	Peculiar smells
	Cooling fan
	Ventilation
	Maintenance
	Cooker care
	Cleaning

	2.	Cooker Overview
	Hotplate Burners
	Wok Burner
	The Wok Cradle 
	The Griddle Plate
	The Multifunction Ovens
	The Ovens
	Accessories
	Oven Lights
	Storage

	3.	2 Button - rotary clock
	4.	Cooking Tips
	Cooking with a Multifunction Oven
	Tips on Cooking with the Timer
	General Oven Tips

	5.	Cooking Table
	6.	Cleaning Your Cooker
	Essential Information
	Hotplate Burners
	The Wok Cradle
	The Griddle
	Control Panel and Doors
	Cleaning Table

	7.	Troubleshooting
	8.	Installation
	Dear Installer
	Safety Requirements and Regulations
	Positioning the Cooker
	Moving the Cooker
	Completing the Move
	Fitting the Stability Bracket or Chain
	Repositioning the Cooker Following Connection
	Conversion to Another Gas
	Levelling
	Gas Connection
	Electrical Connection
	Final Checks
	Customer Care
	Fitting the drawer
	Removing the drawer

	9.	Conversion to LP Gas
	Injectors
	Bypass Screw Adjustment
	Stick on Label
	Pressure Testing

	10.	Circuit Diagram
	11.	Technical Data
	1.	Innan du Börjar...
	Personlig Säkerhet
	Elektrisk Koppling
	Om det Luktar Gas
	Konstiga Lukter
	Kylfläkt
	Ventilation
	Underhåll
	Ugnen Skötsel
	Ugnsgaller
	Spisens Skötsel
	Rengöring

	2.	Översikt över Spisen
	Hällens Brännare
	Wokbrännare
	Wokring
	Grillplatta 
	Ugnarna
	Multifunktionsugnens Funktioner (Vänstra sidan)
	Multifunktionsugnens Funktioner (högra sidan)
	Tillbehör
	Ugnslampa
	Förvaring

	3.	Klocka
	4.	Matlagningstips
	Laga Mat Med en Multifunktionsugn
	Allmänna Tips för Matlagning i Ugnen

	5.	Vägledning för Matlagning i Ugnen
	6.	Rengöra Spisen
	Viktig Information 
	Hällens Brännare
	Wokringen
	Grillplatta 
	Kontrollpanel och Ugnsluckor
	Rengöringstabell

	7.	Felsökning
	8.	Installation
	Bäste Montör
	Säkerhetskrav och Föreskrifter
	Ventilation
	Spisens Placering
	Konvertering
	Placering av Spisen
	Flytta Spisen
	Avsluta Flytten
	Montering en Stödkonsol eller Kedja
	Flytta spisen efter anslutning
	Konvertering till en Annan Typ av Gas
	Utjämning
	Gasanslutning
	Elektrisk Koppling
	Slutkontroll
	Slutlig Montering
	Installation av Plint i ett Stycke 
	Kundservice
	Att sätta förvaringslådan på plats
	Att ta bort förvaringslådan

	9.	Konvertering till gasol
	Injektorer
	Afstelling bypass-schroef
	Klisteretikett
	Trycktestning

	10.	Kopplingsschema
	11.	Tekniska Data

	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page

